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*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

* Rei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor
*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*Idet der tages hejde for samtidighedsfaktoren
*yhtdaikaisuuden huomioonottaen
*Samtidighetsfaktorn bor tas med i berdkningen
*Aappavoviag vaoym ta TPoséEXovie TANKTPA XEIPIOUOD
*Biorac pod uwagg ich komplementarnosé
*Figyelembe véve az egyidejiiségi tényezot

* 22 - 2 1 O R T T S T BRI KB R A ZE
*Taibetraktning amtidighetsfaktoren

*BpaxoByoun GpakTop CyMiCHOCTI
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN
USODE TIPO DOMESTICO. EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD
EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES A
COSAS 0 PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA 0 DE UN USO
IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales sobre
el material eléctrico de baja tension prescritos
enladirectiva2014/35/EUy de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el material
que se pueda magnetizar como tarjetas de
crédito, discos, calculadoras, etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

-Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de fondo
antiadherente, sin condimentos agregados,
limitar el tiempo de precalentamiento a uno
0 dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo
correspondiente (disminucion hasta “0”) y
no confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de
la red para evitar la posibilidad de sufrir un

shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- El aparato y sus partes accesibles pueden
calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar los
elementos calefactores.

- Los niflos menores de 8 afos deben
permanecer alejados a menos que estén
bajo supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifos con
edad de 8 anos y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia
y conocimiento, si se les ha dado la
supervision 0 instruccion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peligros que
implica. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos
los nifios sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o0
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de extinguir
un fuego con agua, desconecte sin embargo
el aparato y entonces cubra las llamas, por
ejemplo, con una tapa o con una sabana.

- El proceso de cocinado tiene que estar
supervisado. Un proceso de cocinado
de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

- Una coccion desatendida con grasa o
aceite puede ser peligrosa y podria causar
un incendio.

- Peligro de fuego: no almacenar elementos
en las superficies de coccion.

- Utilizar sdlo protectores de encimera
disenados por el fabricante del aparato de
coccion o indicado por el fabricante en las
instrucciones para el uso como adecuado o
protectores de encimera incorporados en el
aparato. El uso de protectores inadecuados
puede causar accidentes.



Instale en el cableado fijo un medio de
desconexion de la red eléctrica con una
separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa en
condiciones de sobretension de categoria Il
de acuerdo con la normativa de cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el
aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsa-
bilidad en el caso de que lo dicho arriba y
las usuales normas contra los infortunios no
sean respetados.

Si el cable de alimentacion se dana,
hagalo sustituir por el fabricante, por un
centro de asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia similar, a
fin de prevenir todo tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (FIG. 1)
Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la mayor
parte de los recipientes de coccion.

El circuito electronico gobierna el funcionamiento de la bobina (inductor)
que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento. La coccion por
induccion dispone de las siguientes caracteristicas:

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacion) provoca automaticamente el paro de
la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electronico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario (Fig. 2)
1 Encendido / Apagado (ON/OFF)
2 Zona Individual

3 Mando Deslizante

4 Indicador Mando Deslizante

5 Zona Total

6 Bloqueo

7 Display Nivel de Potencia

8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada

10 Indicador Zona Temporizada
11 Indicador Zona Total

12 Indicador Bloqueo Activo

13 Funciones de Temperatura

14 Indicador Funciones de Temperatura
15 Menos (Temporizador)

16 Mas (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Autbnomo

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion eléctrica) tienen
que ser efectuadas por personal cualificado segtin las normas vigentes.
Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al instalador.

Encendido / Apagado del Touch Control

Después de la conexion a la red eléctrica, se requerira aproximadamente
un segundo para que el touch pueda funcionar. Después del reset todos los
displays y los LEDS centellean durante aproximadamente un segundo. Una
vez transcurrido este lapso todos los displays y los LEDS se apagan y el
touch queda en posicion de stand-by.

Para encender el touch se debe presionar la tecla de encendido (1) durante
1 segundo.

Para todas las zonas de coccion, el indicador del mando deslizante
(4) se ilumina de forma intermitente a la espera que se seleccione la
funcion deseada. En caso de que alguna zona de coccion “queme” (alta
temperatura), en el indicador (7) aparecera una “H” intermitente.

Después del encendido el touch permanece activado durante 20 segundos.
En caso de no seleccionarse ni una zona de coccion ni el temporizador, el
Touch retorna automaticamente al estado de standby.

El touch se enciende presionando tnicamente la tecla de alimentacion.

En caso de presionarse la tecla de alimentacion simultaneamente con otras
teclas no se obtendra ningun efecto y el touch permanecera en stand-by.

El touch control puede apagarse en cualquier momento mediante la tecla
de alimentacion. Ello es valido incluso en caso de que el mando haya sido
bloqueado mediante el dispositivo de seguridad para nifos.

La tecla de alimentacion goza siempre de prioridad en la funcion de
apagado.

Apagado automatico
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico después de 20
segundos de inactividad.

Encendido / Apagado de una zona de coccion

Coloque el recipiente en la zona de coccion deseada. Si el recipiente
no esta, el sistema no activara la correspondiente zona y aparecera el
siguiente simbolo en su display (7):
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Una vez encendido el Touch Control, se puede activar cualquier zona de
coccion con sdlo presionar sobre el correspondiente mando deslizante (3).
Presionando y desplazando el dedo sobre el mando deslizante (3), se puede
seleccionar un nivel de potencia entre 0y 9. El nivel de potencia se muestra
en el display (7) correspondiente.

Para apagar una zona de coccion basta con seleccionar el nivel de potencia

0 mediante el correspondiente mando deslizante. Si el calor residual de la
zona de coccion es elevado, el display (7) correspondiente mostrara “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la presencia/
ausencia de recipiente. En caso de detectar un recipiente, el display (7)
de la zona correspondiente mostrara un “0” de forma permanente hasta
que se seleccione el nivel de potencia deseado. En caso que no detecte
ningun recipiente, el display (7) permanecera apagado sin mostrar nada. Si
se afade/retira un recipiente, el control lo va a detectar y va a encender/
apagar el “0” del display (7) correpondiente.

Zonas de coccion



Existen varias combinaciones posibles de las zonas de coccion:
Zona individual (Fig. 7-A)

Existen 4 zonas de coccion individuales cuadradas (A,B,C,D) que pueden
funcionar de forma independiente mediante el mando deslizante propio
para cada una de ellas.

Diametros orientativos de las bases de las ollas: 12-20cm

Zona doble (Fig. 7-B)

Existe la opcion de que dos zonas individuales funcionen conjuntamente
como si fuesen una sola zona controlada por un solo mando deslizante.
Las combinaciones de zonas que se pueden realizar son A+B o C+D. Esto
se consigue pulsando simultaneamente sobre el mando deslizante 3 de
las dos zonas que se desean unir. A continuacion aparecera el simbolo en
el indicador (9) de las zonas seleccionadas. Solo van a quedar activos el
mando deslizante (3) y el display (7) situados mas a la izquierda en el panel
de control. De esta forma se consigue una zona de coccion rectangular
especialmente apropiada para recipientes rectangulares u ovalados.
Diametros orientativos de las bases de las ollas: 20-25cm

Zona total (Fig. 7-C)

Existe la opcion de que las 4 zonas de coccion situadas mas a la izquierda
funcionen como una de sola (A+B+C+D), controlada por un solo mando
deslizante. Esto se consigue pulsando la tecla (5) y permite disponer de una
gran zona de coccion cuadrada muy apropiada para grandes recipientes
cuadrados o redondos Diametros orientativos de las bases de las ollas:
30-40cm

Funcion Booster

La funcion Booster se puede seleccionar presionando sobre la “P” en el
extremo derecho del mando deslizante (3) de la zona de coccion deseada.
Con esta funcion todas las zonas de coccion pueden recibir una potencia por
encima de la nominal (el nimero de zonas con booster simultaneo depende
de la potencia entregada a las diferentes zonas la cual debe ser inferior a la
potencia maxima de la encimera). Si la zona deseada tiene la capacidad de
activar la funcion booster su display mostrara el simbolo “P”.

El tiempo de activacion del booster esta limitado a 10 minutos para proteger
los utensilios de cocina. Después de la desactivacion automatica del booster,
la zona contintia operando a un nivel de potencia “9”. El booster puede
volver a ser reactivado pasados unos minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion durante el
periodo booster, esta funcion permanece activa y el tiempo de desactivacion
sigue contando.

La gestion de potencia esta basada en el principio que la dltima
modificacion en el nivel de potencia de las diferentes zonas es la que
tiene la maxima prioridad. Esto significa que los niveles de potencia
configurados previamente en las zonas restantes pueden ser disminuidos
automaticamente.

- Si la induccion detecta que es necesaria una reduccion en alguna
zona de coccion, el indicador de la zona que va a disminuir su potencia
parpadea 3 segundos proporcionando un periodo de correccion antes de su
modificacion.

- Si se reajusta la zona seleccionada antes del fin del periodo de
correccion, el gestor de potencia analiza la distribucion de potencia otra
vez. Si entonces no es necesaria una reduccion de potencia, el parpadeo
desaparece y el nivel de potencia original permanece en el correspondiente
indicador.

- Si el reparto de potencias es cambiado otra vez por el usuario, en ningun
caso se incrementara automaticamente el nivel de potencia en las zonas
que han sido reducidas automaticamente.

Funciones de temperatura

Estan disponibles tres funciones de temperatura que permiten escoger un
determinado nivel de temperatura para la zona de coccion deseada. Esta
temperatura se va a mantener fija en el tiempo sin variar.

Para activar esta funcion, basta con presionar la tecla (13) correspondiente
a la zona de coccion deseada. El indicador (14) mostrara el simbolo
correspondiente al nivel de temperatura seleccionado y el display (7)
mostrara el simbolo siguiente:
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Existen 3 niveles de temperatura disponibles:
Nivel 1: 42°C &
Recomendado para descongelar o fundir (chocolate, por ejemplo).
Presionar una vez la tecla (13).
Nivel 2: 70°C &
Recomendado para calentar comida o para mantenerla caliente.
Presionar dos veces la tecla (13).
Nivel 3:94°C 5
Recomendado para hervir a fuego lento.
Presionar tres veces la tecla (13).
Para cancelar esta funcion, se debe presionar la tecla (13) repetidamente

hasta que el simbolo del indicador (14) desaparezca, o bien seleccionar un
nivel de potencia mediante el mando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura peligrosa en
caso de contacto con el area situada sobre la zona de coccion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente display
(7) mostrara “H” hasta que la temperatura de la zona haya descendido por
debajo del nivel critico.

Desconexion automatica (limitacion de tiempo de funcionamiento)

Para cada zona de cocinado activada se define un tiempo de funcionamiento
maximo. El tiempo de funcionamiento maximo depende de la potencia de
cocinado seleccionada. Después de transcurrir el tiempo de funcionamiento
maximo, la zona de cocinado se desconecta automaticamente.

Cada vez que se activa el estado de la zona de cocinado (cambio de la
potencia de cocinado, etc.) se reinicia el temporizador al valor inicial. Los
ajustes del temporizador tienen mayor prioridad frente a las limitaciones del
tiempo de funcionamiento para el ajuste de la potencia de cocinado.

Proteccion contra el encendido no intencionado

En caso de que el Touch Control detecte una presion continuada sobre una
tecla durante mas de 10 segundos:

- Si se trata de la tecla ON/OFF 1, todos los displays mostraran
intermitentemente el simbolo abajo indicado hasta que cese la presion y se
presione de nuevo cualquier tecla.

- Si se trata del mando deslizante, el control emitira un sefial acustico
continuo y el display (7) correspondiente mostrara intermitentemente el
simbolo abajo mostrado. Si se mantiene la presion, el Touch Control se
apagara al cabo de 20 segundos mas.

El agua o comida derramada encima del cristal, en la zona de control, puede
ser detectada como una presion continuada de una o varias teclas.

_
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En caso de no activarse ninguna zona de coccion dentro de los 20 segundos
sucesivos al encendido del Touch, el control retornara a la modalidad
stand-by. -Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el control pueda
ser apagado en cualquier momento incluso en caso de presion mdltiple o
continua de teclas.

En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producira
ningun efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente el

control electronico éste debera haber detectado que ninguna tecla se
encuentre presionada.

Bloqueo de teclas (dispositivo de seguridad para los nifios)

El accionamiento del boton de bloqueo (6) en el modo de espera

activo bloquea los botones y el LED de bloqueo (12) asignado se ilumina
fijo. La placa sigue funcionando en el modo ajustado, pero ya no puede
operarse con ningtin botén, excepto el propio boton de bloqueo o el de



encendido/ apagado “1”. Cuando los botones estan bloqueados, también se
puede apagar con el boton de encendido/ apagado “1”. El LED de bloqueo
de botones

(12) asignado se apaga cuando se desactiva el control. EI LED de la funcion
de bloqueo de botones vuelve a activarse cuando se enciende (en el modo
de espera 20 s) hasta que se desactiva accionando repetidamente el
boton de bloqueo. No es posible la activacion/desactivacion de la funcion
de bloqueo de botones cuando la unidad esta apagada. Cuando finalizan
los temporizadores programados, pueden confirmarse las alarmas del
temporizador correspondiente presionando los botones (15) o (16) o bien
apagando la unidad mediante el boton (1). El accionamiento repetido del
boton de bloqueo en el modo de espera o activo desbloquea los botones y el
LED de bloqueo de botones asignado se apaga. Todos los botones del sensor
pueden operarse de nuevo del modo habitual.

Precalentamiento automatico

Este automatismo simplifica el proceso de coccion porque no es necesaria
la supervision durante todo el ciclo de coccion. La funcion determina un
precalentamiento de la zona de coccion a la maxima potencia, para llevar
rapidamente la zona a la temperatura de régimen. Después de un cierto
tiempo, el nivel de potencia vuelve a aquel programado.

Activacion del precalentamiento automatico

En la zona deseada, seleccionar en el mando deslizante (3) el nivel de
potencia para la coccion y mantener la presion durante 3 segundos. El
simbolo “A” aparecera en el display (7) alternativamente con el nivel de
potencia seleccionado.

Si con posterioridad se selecciona un nivel de potencia superior, la funcion
de precalentamiento se mantiene, adaptando el tiempo de precalentamiento
al nuevo nivel seleccionado.

Si, por el contrario, se selecciona un nivel de potencia inferior, la funcion de
precalentamiento automatico sera cancelada.

Seiial actistica (zumbador)
Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante un
zumbador:

Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

Presion continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un sonido
continuo.

Funcion Temporizador

La funcion temporizador permite hasta un maximo de 7 temporizadores
independientes. Esto es, un temporizador para cada zona de coccion
individual y un temporizador auténomo (independiente de las zonas de
coccion).

Temporizador auténomo

-Si el touch control esta encendido y no hay ninguna zona de coccion
en funcionamiento (todos los indicadores (4) estan parpadeando), el
temporizador autonomo puede ser activado presionando las teclas (15) y
(16) simultaneamente; entonces, el indicador (17) se encendera. Si, por el
contrario, en alguna de las zonas tiene el nivel de potencia es diferente
de “0”, el temporizador auténomo puede ser activado presionando
simultaneamente las teclas (15) y (16) varias veces hasta que el indicador
(17) se encienda. El display del temporizador (8) muestra “0.00”. En este
momento se puede seleccionar el tiempo deseado entre 0 y 119 minutos.
Si no se selecciona ningun valor, el temporizador se desactiva al cabo de
5 segundos.

- Para seleccionar el tiempo deseado, basta con presionar la tecla Mas (16)
para incrementar el tiempo o la tecla Menos (15) para reducirlo.

- Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una sefial
acustica intermitente y el display (8) muestra un “0.00” intermitente. Tanto
el “0.00” como la sefial actstica cesan cuando se presiona cualquiera de las
teclas (15), (16) o (1), o bien al cabo de 2 minutos.

- En caso de estar activo, al apagar el Touch Control mediante la tecla ON/
OFF (1), el temporizador auténomo continua con la cuenta atras.
Temporizador para las zonas de coccién

-Si como minimo una zona de coccion esta en funcionamiento, el
temporizador puede ser activado presionando las teclas (15) y (16) a la vez.
-El display del temporizador (8) muestra “0.00” y se enciende el simbolo de
temporizador (10) correspondiente a la zona de coccion en funcionamiento
que esté situada mas a la izquierda. En este momento, se dispone de 5
segundos para seleccionar el tiempo para la zona de coccion deseada
mediante las teclas Mas (16) y Menos (15). Durante esta operacion, todos
los mandos deslizantes (3) contintian activados para la seleccion del nivel
de potencia de las zonas de coccion.

- Para cambiar del temporizador asignado a una zona de coccion al
temporizador asignado a otra zona, basta con ir presionando las teclas (15)

y (16) simultaneamente de forma repetida hasta que se ilumine el simbolo
de temporizacion (10) de la zona deseada.

- Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una sefal
aclstica intermitente y el display (8) muestra un “0.00” intermitente, la
zona de coccion correspondiente se apaga y su display (7) indica “0”
(alternativamente con “H” en caso que haya calor residual). Tanto el “0.00”
como la sefal actstica cesan cuando se presiona cualquier tecla o bien al
cabo de 2 minutos.

Uso del temporizador

- El valor del tiempo deseado se puede seleccionar mediante las teclas
Mas (16) y Menos (15).

- Eltiempo maximo que se puede seleccionar es de 1h 59min.

- Para desactivar el temporizador, se debe seleccionar el valor “0.00”
presionando la tecla Menos (15) repetidamente o de forma continua.

Ollas (Fig. 3)

- Si acercando un iman al fondo de un recipiente permanece atraido, esta
olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- Preferir ollas declaradas idéneas para la coccion por induccion.

- Ollas con fondo plano y espeso.

- Una olla de igual diametro que la zona permite aprovechar la maxima
potencia.

- Una olla mas pequefa reduce la potencia pero no causara dispersion
de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso de recipientes con
diametro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si sobre
el fondo indica: para induccion.

- Enel caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el fondo
esmaltado para evitar rayas en plano de la vitroceramica.

- No son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica, barro
cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético (austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras de grasa,
azicar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser inmediatamente
retirados del plano de coccion con un raspador para evitar dafios posibles
a la superficie del plano. Sucesivamente limpiar con un producto adecuado
y papel de cocina, luego enjuagar con agua y secar con un pafio limpio. De
ninguna manera usar esponjas o estropajos abrasivos; evitar también el uso
de detergentes quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia para
la instalacion, regulacion y mantenimiento segun las leyes y las normas
vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas siempre con el
aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se ilustra en
la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario verificar:

- que el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningtin modo el pasaje de aire caliente desde el
horno hacia el plano.

- prever pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:
- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la placa de
caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie de coccion;

- lainstalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las normas y las
prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar material
apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas y para la
temperatura de trabajo. El cable en ningln punto tendra que llegar a una
temperatura superior de 50°C sobre la temperatura ambiente.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR
DOMESTIC USE ONLY. THE MANUFACTURER
SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES
OR DAMAGES ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE, WRONG
OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product
meets all the essential requirements for
low voltage electrical material set out in
European directive 2014/35/EU and for
electromagnetic compatibility as required by
European directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

- When the hob is in use keep all magnetizable
objects away (credit cards, floppy disks,
calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place
any foodstuffs wrapped in alluminium foil
directly on the hob - do not place any metal
objects such as knives, forks, spoons and
lids on the hob surface as they will heat up.

- When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’ pre-
heating time.

- When cooking food that may easily stick,
start at a low power output level and then
slowly increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using
the control provided (turn down to “0”), and
do not rely on the pan sensor.

- If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility of
electric shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- The appliance and accessible parts may be

hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should be
kept at a safe distance unless continuously
supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge, if they
are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance
and understand the dangers involved.
Children must not play with the appliance.
User maintenance and cleaning should not
be carried out by children except under
constant supervision.

- Cooking with grease or oil may be dangerous
and cause a fire if left unattended. NEVER
try to extinguish a fire with water. Rather,
disconnect the appliance and then cover the
flames with a cover or sheet, for example.

- The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be
supervised continuously.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in a fire.

- Fire hazard: do not store elements on
cooking surfaces.

- Only counter top protectors designed for
use with the cooking appliance and listed in
the manufacturer’s instructions should be
used as suitable protection for the counter
top incorporated in the appliance. Use of
unsuitable protectors may cause accidents.

- WARNING: Accessible parts will become
hot when in use. To avoid burns and scalds
children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains having
a contact separation in all poles that provide
full disconnection under overvoltage category



lll conditions, in accordance with the wiring
rules. The plug or omnipolar switch must be
easily reached on the installed equipment.
This appliance is not intended to be used via
an external timer or a remote control system.
The manufacturers decline any responsibility
in the event of non-compliance with what is
described above and the accident prevention
norms not being respected and followed.

To avoid all risk, if the power cable becomes
damaged, it must only be replaced by the
manufacturer, by an authorised service
centre, or by a qualified electrician.

The operating principle (Fig. 1)

It operates thanks to electromagnetic properties and can be used with
the majority of cooking pans.

The electronic circuit governs the operation of the coil (inductor) which
creates a magnetic field.

Heat is transmitted from the pan to the food contained within. Induction
cooking has the following characteristics.

- Minimal dispersion (high performance)

- Removing (or lifting) the pan from the hob automatically stops the
cooking zone.

- The electronic system permits flexibility and precision control.

(Fig. 1)

1 Pan

2 Induced current

3 Magnetic field

4 Inductor

5 Electronic circuit

6 Electric power supply

Instructions for use (Fig. 2)

1 ON/ OFF

2 Individual Zone

3 Sliding Control

4 Sliding Control Indicator

5 Total Zone

6 Lock

7 Power Level Display

8 Timer Display

9 Double Zone Indicator

10 Timed Zone Indicator

11 Total Zone Indicator

12 Active Lock Indicator

13 Temperature Functions

14 Temperature Functions Indicator
15 Less (Timer)

16 More (Timer)

17 Stand-alone Timer Indicator

Installation

All operations relating to installation (electrical connection) must be car-
ried out by qualified personnel in line with current regulations.

See the part reserved for fitters for specific instructions.

Switching the Touch Control on/off

After mains voltage is applied, the touch control initialises for approxi-
mately one second before it is ready for use.

All displays and LEDs flash for approximately one second after resetting.
Once this period is complete, all displays and LEDs switch off and the
touch control is in standby mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on for 1 second.
The Sliding Control Indicator (4) flashes for all cooking zones while
awaiting the selection of the required function. If any cooking zone
“burns” (high temperature), indicator (7) appears with a flashing “H”.

After switching the touch control on, it will remain active for 20 seconds.
If neither a cooking zone nor the timer function is selected, the Touch
control automatically returns to standby mode. The touch control is only
turned on by pressing the power button. If the power button is pressed
at the same time as other buttons, no action is taken, and the touch
control remains in stand-by mode.

The touch control can be switched off at any time using the power but-
ton. This is even the case when the control has been locked by the
child safety feature.

The power button always takes priority in the switching off function.

Automatic off
Once switched on, the touch control automatically switches off after 20
seconds of inactivity.

Switching a cooking zone on/off

Place the pan on the appropriate cooking zone. If the pan is not in place,
the system will not activate the corresponding zone and the following
s¥mbol is shown in the corresponding display, (7).

o

When the Touch Control is turned on, any of the cooking zones can be
activated by pressing on the corresponding slide control, (3). By press-
ing and sliding the finger across the slide control, (3), it is possible to
select a setting level in the range of 0 to 9. The setting level is shown in
the corresponding display, (7).

To switch off the cooking zone, just select setting level 0 by pressing the
corresponding sliding control. If the residual heat of the cooking zone is
high, the corresponding display, (7), shows an “H”.

Intelligent pan detection

The control automatically detects the presence / absence of a pan in
every cooking zone. If a pan is detected, display (7) of the corresponding
zone will constantly read “0” until the required power level is selected.
If no pan is detected, display (7) will remain off and not display anything.
If a pan is added / withdrawn, the control will detect it and will turn on/
off the “0” of the corresponding display (7).

Cooking zones

There are several possible combinations of cooking zone:

Individual zone (Fig. 7-A

There are 4 square individual cooking zones (A,B,C,D) which can be used
independently, by using the appropriate sliding control for each zone.
Approximate diameters of the pan bases: 12-20 cm

Double zone (Fig. 7-B

Two individual zones may also be used together to form a single zone
controlled by only one sliding control. The possible cooking zone com-
binations are A+B or C+D. This is done by simultaneously pressing the
sliding control (3) of the zones to be combined. Next the symbol on in-
dicator (9) of the selected zones will appear. Only the sliding control (3)
and the display (7) located further on the left of the control panel will



remain active. This offers a rectangular cooking zone, particularly suited
to rectangular or oval-shaped pans. Approximate diameters of the pan
bases: 20-25 cm

Total zone (Fig. 7-C)

Optionally, the 4 cooking zones located further on the left may function
as a single zone (A+B+C+D), controlled by a single sliding control. Press
button (5) to obtain a large square cooking zone suitable for large square
or round pans. Approximate diameters of the pan bases: 30-40 cm

Booster Function

The Booster function can be selected by pressing the “P” at the far right
of the sliding control, (3), for the required cooking zone. With this func-
tion, all the cooking zones are able to receive a power supply above the
nominal power (the number of zones with booster at the same time will
depend on the power provided to the different zones, which must always
be less than the maximum power of the hob). If the required zone is able
to activate the booster function, the symbol “P” is displayed.

The booster activation time is limited to 10 minutes to protect cooking
utensils. After the booster has automatically switched off, the cooking
zone continues to operate at setting level “9”. The booster can be reac-
tivated after a few minutes.

If the pan is removed from the cooking zone during boosting, the booster
function remains active and the disabling time continues its countdown.

Power management is based on the principle that the last modification
to the setting level in the different zones has top priority. This means
that the setting levels previously configured in the other zones may be
automatically decreased

- If the induction detects that any of the cooking zones requires a reduc-
tion, the display for this zone flashes for 3 seconds to time for correction
prior to modification.

- If the selected zone is re-adjusted within the correction period, pow-
er management analyses the power distribution again. If a reduction in
power is not required the flashing stops and the original setting level
remains on the corresponding display.

- Should power distribution be changed again by the user, the setting
level will under no circumstances automatically increase in the zones
where it has been automatically reduced.

Temperature Functions

There are three temperature functions available that allow a given tem-
perature level to be chosen for the required cooking zone. This temper-
ature will remained fixed without changing over time. To activate this
function, simply press the button (13) corresponding to the required
cooking zone. The indicator (14) will display the symbol corresponding
to the selected temperature level and display (7) will show the following

s¥mbol:
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There are three temperature functions available:

- Level 1:42°C &

Recommended for defrosting or melting (chocolate, for example).

Press button (13) once.

- Level 2:70°C 2

Recommended for heating food or keeping it hot.

Press button (1 3% twice.

- Level 3: 94°C 2

Recommended for simmering.

Press button (13) three times.

To cancel this function, repeatedly press button (13) until the symbol on
the indicator (14) disappears, or select a medium power level with the
sliding control (3).

Residual heat indicator

This informs the user that the glass is at a dangerous temperature
should the area around the cooking zone be touched.

After switching off the cooking zone, the corresponding display (7) will
indicate “H” until the temperature in the zone has dropped below the
critical level.

Automatic disconnection (operating time limit)

A maximum operating time is defined for each activated cooking zone.
The maximum operating time depends on the selected cooking power.
When the maximum operating time has passed, the cooking zone auto-
matically switches off.

Each time that the cooking zone mode is activated (change in cooking
power, etc.) the timer returns to the initial setting. The timer settings take
priority over the operating time limits when adjusting the cooking power.

Protection against unintentional activation

If the Touch Control detects continued pressure on a button for more
than 10 seconds:

- If it is the ON/OFF button, (1), all the displays flash with the symbol
shown below until the pressure is removed and any one of the buttons
is pressed again.

- If it is the sliding control, the control produces a continuous acoustic
signal and the symbol shown below flashes on the corresponding dis-
play (7). If the pressure is maintained, Touch Control switches off after
a further 20 seconds.

Water or food spilt on the glass in the control zone may be detected as a
continuous pressure on one or more buttons.

U_
) [

If no cooking zone is activated within 20 seconds after switching on the
touch control, it will return to standby mode.

- When the control is switched on, the ON/OFF button takes priority over
the other buttons, to allow the control to be switched off at any time, in
the event of multiple or continuous pressure on the buttons.

- In standby mode, no effect will be caused by buttons being kept held

down. In any case, to switch the electronic control back on, the control
must have detected that no buttons are pressed down.

Button lock (child safety feature)

Activating locking button (6) in stand-by or active mode will lock the
buttons and the allocated lock LED, (12), will remain lit. The activation
times for the lock button should be observed in this case. The hotplate
continues operating in the adjusted mode, but it is no longer possible to
use any of the buttons, except the lock button or the On/Off button (1).
When the buttons are locked, the On/Off button, (1) can be switched off.
The allocated button lock LED, (12), goes out when the control is disa-
bled. The button lock function LED is reactivated when it is switched on
(in stand-by mode 20 s) until it is switched off by repeatedly pressing the
lock button. The activation / deactivation of the button lock function is
not possible when the unit is switched off. When the programmed tim-
ers end, the corresponding timer alarms can be confirmed by pressing
buttons (15) or (16) or by turning off the unit with button (1). Repeatedly
activating the locking button in stand-by or active mode will unlock the
buttons and the allocated lock LED, goes out. All the sensor buttons can
be used again in their normal way.

Automatic preheating

This simplifies the cooking process as it is not necessary to supervise
the whole cooking cycle. The function establishes preheating of the
cooking zone at maximum power to take the zone to the system tem-
perature quickly. After a certain time, the setting level returns to the
programmed level.

Activation of automatic preheating
In the required zone, select the setting level for the cooking on the sliding



control (3), and hold down for 3 seconds. The symbol “A” alternates in
display (7) with the selected setting level.

If a higher setting level is then selected, the preheating function is main-
tained, and the preheating time is adapted to the new selected setting.
If, on the other hand, a lower setting level is selected, the automatic
preheating function is cancelled.

Sound signal (buzzer)

During use, the following activities are signaled by a buzzer:

- Normal button pressing by a short sound.

- Buttons kept pressed down for more than 10 s by a continuous sound.

Timer Function

The timer function permits up to a maximum of 7 independent timers.
That is, one timer for each individual cooking zone and one stand-alone
timer (independent to the cooking zones).

Stand-alone timer

-If the touch control is turned on but no cooking zones are operating (all
the indicators (4) are flashing), the stand-alone timer can be activated by
simultaneously pressing buttons (15) and (16) until indicator (17) turns
on. If, however, any of the zones is at a power level other than “0”, the
stand-alone timer can be activated

by simultaneously pressing buttons (15) and (16) several times until indi-
cator (17) turns on. The timer display (8) shows “0.00”. Now it is possible
to select the required time between 0 and 119 minutes. If no value is
selected, the timer is deactivated after 5 seconds.

- To select the required time, simply press the More button (16) to in-
crease the time or the Less button (15) to reduce it.

- After the programmed time, an intermittent sound signal is activated
and the display (8) shows an flashing “0.00”. Both “0.00” and the sound
signal turn off when any of buttons (15), (16) or (1) are pressed, or after
2 minutes have elapsed.

- If it is active, when the Touch Control is switched off using the ON/OFF
button (1), the stand-alone timer continues the countdown.

Timer for the cooking zones
- If at least one cooking zone is operating, the timer can be activated by

pressing buttons (15) and (16) at the same time.

- The timer display (8) shows “0.00” and the timer symbol (10) corre-
sponding to the functioning cooking zone located further to the left turns
on. At this point, you now have 5 seconds to select the time for the re-
quired cooking zone with the More (16) and Less (15) buttons. During this
operation, all of the sliding controls

(3) for selecting the power level of the cooking zones remain active.

- To change the timer assigned to a cooking zone to the timer assigned to
another zone, simply press buttons (15) and (16) repeatedly at the same
time until the timer symbol (10) of the required zone lights up.

- At the end of the programmed time, an intermittent sound signal is ac-
tivated and “0.00” flashes on the display (8), the corresponding cooking
zone switches off and its display (7) shows “0” (alternating with “H” if
there is any residual heat). Both “0.00” and the sound signal turn off
when any of buttons (15), (16) or (1) are pressed, or after 2 minutes
have elapsed.

Using the timer

- The required time value can be selected by using the More (16) and
Less (15) buttons.

- The maximum time that can be selected is 1 hour 59 min.

- To deactivate the timer, the “0.00” value must be selected by pressing
the Less (15) button repeatedly or by holding it down.

Pans (Fig. 3)

- A magnet-attracting pan may be suitable for induction cooking.

- Preferably use pans indicated as being suitable for induction cooking.
- Flat and thick-bottomed pans.

- A pan with the same diameter as the cooking zone ensures the maxi-
mum power is used.

- A smaller pan reduces the power but will not lead to energy loss. In
any case, we do not recommend the use of pans with a diameter of less
than 10 cm.

- Stainless steel pans with multi-layer or ferritic stainless-steel bases if
the base indicates: for induction cooking.

- If cast iron pans are used, these should preferably have an enamel
bottom to avoid scratching the ceramic hob surface.

- The following types of pans are not suitable: glass, ceramic, earth-
enware, aluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainless steel.

Maintenance (Fig. 4)

Pieces of aluminium foil or food, fat splashes, spilt sugar or highly sug-
ared foodstuffs should be removed immediately from the cooking sur-
face using a spatula to avoid scratching the hob surface. Subsequently
clean the surface with a suitable product and kitchen roll, rinse with wa-
ter and dry with a clean cloth. Never use abrasive sponges or scourers
and avoid the use of aggressive chemical detergents or stain removers.

Instructions for the fitter

Installation

These instructions are to be used by the fitter as a guide to installation,
setting and maintenance in line with current regulations and standards.
The appliance must be disconnected from the mains before any work
is carried out.

Installation (Fig. 5)

The appliance is designed for fitting into a worktop, as shown in the
figure.

Place the supplied sealant around the perimeter of the hob.

The hob should not be installed over an oven, although if this is the case,
check that:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob.

- suitable air inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Check the following before the electrical connection is made:

- the installation characteristics are in line with that indicated on the
specifications plate on the base of the hob surface

- the installation is fitted with an efficient earthing connection in line with
current regulations and law. The earth connection is a legal requirement.
Where the appliance is not supplied with a cable or plug, use suitable
material for the current indicated on the specifications plate and for the
operating temperature. The cable must never reach a temperature of
more than 50 °C above the ambient temperature.



CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT
POUR  USAGE  DOMESTIQUE.  LE
CONSTRUCTEUR DECLINE TOUTE
RESPONSABILITE POUR DOMMAGES ET
BLESSURES GAUSEES PAR UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit remplit
toutes les conditions essentielles requises
par la directive 2014/35/EU sur matériel
électrique de basse tension, et par la
directive 2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium ni
placez directement d’aliments enveloppés
dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson

- N'appuyez pas d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuillers et couvercles
sur la surface du plan de cuisson pour éviter
qu’ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

- Lors de la cuisson d’aliments qui pourraient
attacher sur le fond de la casserole,
commencez a puissance minimale et
augmentez  progressivement tout en
remuant souvent.

- En fin d’utilisation, éteindre en intervenant
sur le dispositif prévu a cet effet (décrément
jusqu’a “0”) et ne pas se fier au détecteur
de marmites.

-Si la surface de la plaque se casse,
débrancher immédiatement I'appareil du

réseau électrique pour éviter un éventuel
choc électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour le
nettoyage de la plaque.

- L'appareil et ses parties accessibles peuvent
chauffer pendant le fonctionnement.

-Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants 4gés de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart de I'appareil, sauf s'ils
sont placés sous surveillance permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou bien par des
personnes possédant une expérience ou
des connaissances insuffisantes, a condition
de les placer sous surveillance, de leur
avoir donné les instructions appropriées
concernant ['utilisation de I'appareil en toute
sécurité et de leur faire prendre conscience
des dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance qui incombent
a I'utilisateur ne doivent pas étre réalisées
par des enfants non surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I’huile sans
surveillance présente un risque d’incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec
de l'eau. En cas d’incendie, débranchez
I'appareil et couvrez les flammes avec le
couvercle d’'une casserole ou un drap, par
exemple.

- Le processus de cuisson doit étre effectué
sous surveillance. Un processus de
cuisson a court terme doit étre surveillé
continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une plaque
chauffante avec de la graisse ou de I'huile
peut étre dangereux et peut causer un
incendie.

- Risque d’incendie : ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque de
cuisson congus par le fabricant de I'appareil
de cuisson, indiqués par le fabricant dans
les consignes d’utilisation ou intégrés a



I'appareil. Lutilisation de protecteurs non
adaptés peut étre a I'origine d’accidents.
Installer dans le cablage fixe un dispositif de
déconnexion du réseau électrique avec une
separation de contact sur tous les péles qui
permette une déconnexion totale dans des
conditions de surtension de catégorie I,

conformément & la norme de cablage.

La prise ou I'interrupteur omnipolaire doivent
étre facilement accessibles apres la mise en
place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-
ner a I'aide d’un temporisateur externe ou
d’'un systtme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabili-
té au cas ou ces normes et les autre normes
contre les accidents ne seraient pas obser-
vees.

Sile cable d’alimentation s’abime, deman-
dez a votre servi ce d’assistance tech-
nique agrée, au fabricant ou bien a un
technicien compétent de vous le changer,
afin d’éviter un risque quelconque.

Principe de fonctionnement (Fig. 1)
Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux aliments.
La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- Déperdition minimale (haut rendement).

- Le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souléve la casserole.

- Le systeme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

casserole

courant induit

champ magnétique
inducteur

circuit électronique
alimentation électrique
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Instructions pour I'usager (Fig. 2)

1 Marche/arrét (ON/OFF)

2 Zone Individuelle

3 Touche Coulissante

4 Indicateur Touche Coulissante 5 Zone Totale

6 Verrouillage

7 Afficheur du niveau de puissance 8 Afficheur du temporisateur

9 Indicateur de zone combinée 10 Indicateur de zone temporisée 11

Indicateur de zone totale

12 Indicateur d’activation du verrouillage 13 Fonctions de température
14 Indicateur des fonctions de température 15 Moins (temporisateur)
16 Plus (temporisateur)

17 Indicateur de temporisateur autonome

Installation

Toutes les opérations relatives a I'installation (raccordement électrique)
doivent étre faites par un personnel qualifié, en conformité avec les
normes en vigueur.

Marche/Arrét de la commande sensitive

Aprés la mise sous tension, il faut environ 1 seconde a la commande
sensitive pour étre préte a fonctionner. Aprés la réinitialisation de tous
les afficheurs, les LEDS clignotent pendant 1 seconde environ. Puis les
afficheurs et les LEDS s’éteignent et la commande sensitive se met en
stand-by.

Pour allumer le contact, appuyer sur la touche de mise en marche

(1) a un curse 1 seconde.

Pour toutes les zones de cuisson, I'indicateur de la touche coulissante
(4) se met a clignoter en attente de sélection de la fonction souhaitée.
Lorsque I'une des zones de cuisson est briile (température élevée), le
symbole « H » se met a clignoter sur I'indicateur (7).

Aprés la mise en marche, la commande sensitive reste active pendant
20 secondes. Si on ne sélectionne ni un foyer ni le minuteur, la
commande sensitive se remet en stand-by automatiquement.

On ne peut mettre en marche la commande sensitive qu’avec la touche
d’alimentation.

Si on appuie en méme temps sur la touche d’alimentation et sur
d’autres touches, la commande sensitive reste en stand-by.

Si la sécurité enfants est active lors de la mise sous tension, tous les afficheurs
des foyers indiquent “L“, (locked/verrouillé). Si les foyers sont chauds, les
afficheurs indiquent alternativement “L“ et “H“ (hot/chaud).

La commande sensitive peut étre coupée a tout moment par la touche
d’alimentation, méme si la commande a été verrouillée par la sécurité enfants.
La touche d’alimentation est toujours prioritaire dans la fonction d’arrét.

Arrét automatique

La commande sensitive s’arréte automatiquement aprés 20 secondes
d’inactivité.

Marche/Arrét d’un foyer

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S’il n’est pas posé,
le systéme n’activera pas la zone correspondante et le symbole suivant
s’affichera sur I’écran (7) :

L

-
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Une fois le Touch Control allumé, on peut activer n’importe quelle
zone de cuisson en appuyant simplement sur la touche coulissante
(3) correspondante. En appuyant et en déplagant le doigt sur la touche
coulissante (3), on peut sélectionner un niveau de puissance entre 0 et
9. Le niveau de puissance est indiqué sur I'afficheur (7) correspondant.
Pour éteindre une zone de cuisson, il suffit de sélectionner le niveau
de puissance 0 a I'aide de la touche coulissante correspondante. Si

la chaleur résiduelle de la zone de cuisson est élevée, I'afficheur (7)
correspondant indiquera un « H »,

Détection intelligente des récipients

La commande détecte automatiquement la présence ou I'absence d’un
récipient pour chaque zone de cuisson. Lorsqu’un récipient est détecté,
le symbole « 0 » apparait en continu sur Pafficheur (7) de la zone
correspondante jusqu’a ce que le niveau de puissance souhaité soit
sélectionné. Si aucun récipient n’est détecté, aucun symbole n’apparait
sur Iafficheur (7). Lorsqu’un récipient est

ajouté ou retiré, la commande en détecte la présence ou I'absence de
maniére automatique et allume/éteint le symbole
« 0 » de I'afficheur (7) correspondant.

Zones de cuisson
Il existe plusieurs combinaisons possibles des zones de cuisson : Zone



individuelle (Fig. 7-A)

Il existe 4 zones de cuisson individuelles carrées (A,B,C,D), qui peuvent
fonctionner indépendamment par le biais de touches coulissante
propres a chacune d’elles.

Diameétres orientatifs de la base des casseroles : 12-20cm

Zone double (Fig. 7-B

Il existe une option permettant le fonctionnement de deux zones
individuelles conjointement comme s'il s’agissait d’une seule zone
controlée par une unique touche coulissante. Les combinaisons de zones
possibles sont A+B ou C+D. Pour ce faire, il suffit d’appuyer en méme
temps sur la touche coulissante 3 des deux zones que I'on souhaite
combiner. Le symbole s’affiche alors sur l'indicateur (9) des zones
sélectionnées. Seuls la touche coulissante (3) et Iafficheur

(7) situés le plus a gauche du bandeau de commande restent activés.
Ainsi on obtient une zone de cuisson rectangulaire particulierement
appropriée pour les récipients rectangulaires ou ovales.

Diamétres orientatifs de la base des casseroles : 20-25¢cm

Zone totale (Fig. 7-C)

Il est possible de faire fonctionner les 4 zones de cuisson situées les plus
a gauche comme s’il s’agissait d’une seule zone de cuisson (A+B+C+D),
celle-ci étant commandée par une

seule touche coulissante. Ceci peut étre obtenu en appuyant sur la
touche 5 et permet de disposer d’une grande zone de cuisson carrée
trés appropriée pour de grands récipients carrés ou ronds. Diamétres
orientatifs de la base des casseroles :

Fonction Booster

La fonction Booster peut étre sélectionnée en appuyant sur la touche « P
» & I'extrémité droite de la touche coulissante (3) de la zone de cuisson
désirée.

Cette fonction permet que certaines zones de cuisson puissent recevoir
une puissance supérieure a la puissance nominale (le nombre de zones
avec Booster simultané dépend de la puissance donnée aux différentes
zones; cette puissance doit étre inférieure a la puissance maximale de
la plaque de cuisson). Si la zone désirée peut activer la fonction Booster,
son écran affichera le symbole “P”.

Le temps d’activation du Booster est limité & 10 minutes pour protéger
les ustensiles de cuisine. Aprés la désactivation automatique du Booster,
la zone continue a fonctionner a un niveau de puissance « 9 ». Le Booster
peut étre réactivé aprés quelques minutes.

Dans le cas ou le récipient serait retiré de la zone de cuisson pendant la
période Booster, cette fonction restera active et le temps de désactivation
continuera a étre compté.

La gestion de puissance se base sur le principe que la derniére
modification effectuée sur le niveau de puissance des différentes zones,
est celle qui a la priorité maximale. Cela signifie que les niveaux de
puissance configurés au préalable sur les zones restantes peuvent étre
réduits automatiquement.

- Si linduction détecte qu’une réduction est nécessaire sur une zone
de cuisson quelconque, I'indicateur de la zone dont la puissance va
diminuer, clignote pendant 3 secondes pour permettre une éventuelle
correction avant que la puissance soit modifiée.

- Si la zone sélectionnée est réajustée avant la fin du temps de
correction, le gestionnaire de puissance analyse de nouveau la
distribution de puissance. Si la réduction de puissance n’est pas
nécessaire, le clignotement disparait et le niveau de puissance original
reste sur I'indicateur correspondant.

- Si la distribution de puissances est de nouveau changée
par lutilisateur, en aucun cas le niveau de puissance ne sera
automatiquement augmenté sur les zones qui ont été réduites
automatiquement.

Fonctions de température

Trois fonctions de température permettent de choisir un niveau de
température déterminé pour la zone de cuisson souhaitée. Cette
température est maintenue constante dans le temps et ne subit aucune
variation.

Pour activer cette fonction, il suffit d’appuyer sur la touche (13)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée. Lindicateur (14) affiche
alors le symbole correspondant au niveau de température sélectionné et
le symbole ci-dessous apparait sur I'afficheur (7) :

|
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3 niveaux de température sont disponibles :

Niveau1:42 L
Recommandé pour décongeler ou faire fondre (du chocolat,
par exemple)
Appuyer une fois sur la touche (13).

Niveau2:70 2
Recommandé pour réchauffer de la nourriture ou pour la maintenir au
chaud
Appuyer deux fois sur la touche (13).

Niveau 3:94
Recommandé pour faire bouillir a feu doux Appuyer trois fois sur la
touche (13).
Pour annuler cette fonction, il suffit d’appuyer sur la touche (13)
de maniére répétée jusqu’a ce que le symbole de Iindicateur (14)
disparaisse ou de sélectionner un niveau de puissance a I'aide de la
touche coulissante (3).

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un danger
en cas de contact avec la surface située autour du foyer. Aprés avoir éteint le
foyer, I'afficheur (7) correspondant indique “H” jusqu’a ce que la température
du foyer redescende en dessous du niveau critique.

Extinction automatique (limitation du temps de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s’éteint apres un temps
établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention sur
le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite de
fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Pour chaque zone de cuisson activée, un temps de fonctionnement
maximal est défini. Le temps de fonctionnement maximal dépend du
niveau de cuisson sélectionné. Au-dela de ce temps de fonctionnement
maximal, la zone de cuisson s’éteint automatiquement. Chaque action
du statut de la zone de cuisson (modification du niveau de cuisson, etc.)
réinitialise la minuterie a la valeur initiale.

Les réglages de la minuterie ont priorité sur les limitations de temps de
fonctionnement pour le réglage de niveau de cuisson élevé.

Protection contre la mise enmarche involontaire
Lorsque le Touch Control détecte une pression continue sur une touche
pendant plus de 10 secondes :

- S'il s’agit de la touche ON/OFF (1), tous les afficheurs afficheront par
intermittence le symbole indiqué en bas jusqu’a ce que la pression cesse
et que I'une des touches soit pressée a nouveau.

- S’il s’agit d’une touche coulissante, le Control émet un signal sonore
continu et I'afficheur (7) correspondant fait clignoter le symbole indiqué
en bas. Si la pression est maintenue, le Touch Control s’éteint au bout de
20 secondes.

I |
-
) [
Leau ou les aliments renversés sur la vitre, dans la zone de controle,
peuvent étre détectés comme une pression continue d’une ou de
plusieurs touches.
Si aucun foyer n’est activé pendant 20 secondes aprés la mise en
marche de la commande sensitive, le contrdle revient en mode stand-by
Quand le contrle est actif, la touche ON/OFF (1) est prioritaire sur
toutes les autres touches: le contrdle peut étre coupé a tout moment
méme en cas d’activation multiples ou continue des touches.
En mode stand-by, I’activation continue des touches ne produit aucun

effet. Avant que le contrdle électronique puisse étre remis en marche, il
doit s’assurer qu’aucune touche n’est active.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)

La fonction de verrouillage (6) en mode veille ou actif, verrouille

(12) le clavier et le voyant correspondant s’allume en continu. II
convient de prendre le délai de fonctionnement du verrouillage en ligne
de compte. La commande continue a fonctionner dans le mode réglé



mais ne peut pas étre modifiée, sauf pour ce qui est de la touche de
verrouillage et son activation/désactivation (1). L'arrét est également
possible avec la touche de verrouillage en mode verrouillé. A l'arrét,
le voyant du verrouillage (12) s’éteint. Le voyant de la fonction de
verrouillage s’allume a nouveau lorsque la touche est activée (en mode
veille 20 s) jusqu’a ce qu’elle soit désactivée par une pression répétée
de la touche de verrouillage. Lactivation/la désactivation de la fonction
de verrouillage n’est pas possible lorsque I'unité est éteinte. Lorsque les
durées programmeées sur les temporisateurs sont écoulées, les alarmes
du temporisateur correspondant peuvent étre validées en appuyant sur
les boutons (15) ou (16), ou bien en éteignant I'unité a I'aide du bouton
(1). Une pression répétée de la touche de verrouillage en mode veille ou
actif, débloque la clavier et le voyant correspondant s’éteint. Toutes les
touches fonctionnent & nouveau normalement.

Préchauffage automatique

Cet automatisme simplifie le processus de cuisson, étant donné qu’on
peut s’absenter durant tout le cycle de cuisson. Cette fonction lance le
préchauffage de la zone de cuisson & la puissance maximum, de fagon a
porter rapidement la zone en question a la température de régime. Aprés
un certain temps, le niveau de puissance revient spontanément a celui
qui a été programmeé.

Activation du Préchauffage automatique

Dans la zone souhaitée, sélectionner sur la touche coulissante (3) le
niveau de puissance pour la cuisson et maintenir la pression durant 3
secondes. Le symbole « A » apparaitra sur I'écran (7)

en alternance avec le niveau de puissance sélectionné.

Si un niveau de puissance supérieur est sélectionné ultérieurement,
la fonction de préchauffage se maintient, adaptant le temps de
préchauffage au nouveau niveau sélectionné.

Si au contraire, on sélectionne un niveau de puissance inférieur, la
fonction de préchauffage automatique sera annulée.

Signal sonore (vibreur)
Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes:
activation normale des touches (son bref).
activation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
prolongé intermittent).

Fonction Temporisateur

La fonction temporisateur permet un maximum de 7 temporisateurs
indépendants. C’est un temporisateur pour chaque zone de cuisson individuelle
et un temporisateur autonome (indépendant des zones de cuisson).

Temporisateur autonome

-Si la commande sensitive est allumée et qu’aucune zone de cuisson
ne se trouve en fonctionnement (tous les indicateurs (4) clignotent), le
temporisateur autonome peut étre activé en appuyant simultanément
sur les touches (15) et (16). Lindicateur

(17) se met alors en marche. En revanche, si le niveau de puissance de
'une des zones est différent de « 0 », le temporisateur autonome peut
étre activé en appuyant simultanément sur les touches (15) et (16) a
plusieurs reprises jusqu’a ce que I'indicateur (17) s’allume. Lafficheur
du temporisateur (8) indique « 0.00 ». A ce moment Ia, il est possible de
sélectionner le temps désiré entre 0 et 119 minutes. Si aucune valeur
n’est sélectionnée, le temporisateur est désactivé au bout de 5 secondes.
-Pour sélectionner la durée souhaitée, il suffit d’appuyer sur la touche
Plus (16) pour en augmenter la valeur ou sur la touche Moins (15) pour
la diminuer.

- A la fin du temps programmé, un signal acoustique intermittent
s’active et I'afficheur (8) indique un « 0.00 » intermittent. Le symbole «
0.00 » disparait et le signal sonore cesse de retentir au bout de 2 minutes
ou dées que I'une des touches (15), (16) ou (1) est enfoncée.

- S’il est actif, en éteignant le Touch Control a I'aide de la touche ON/
OFF (1), le temporisateur autonome poursuit le compte a rebours.

Temporisateur pour les zones de cuisson
-Si au moins I'une des zones de cuisson se trouve en fonctionnement,

le temporisateur peut étre activé en appuyant en méme temps sur les
touches (15) et (16).

-Le symbole « 0.00 » apparait sur I'afficheur du temporisateur (8) et le
symbole de temporisateur (10) correspondant & la zone de cuisson en
fonctionnement située le plus a gauche s’allume. A partir de 13, la durée
de la zone de cuisson souhaitée doit étre sélectionnée dans un délai de
5 secondes a I'aide des touches Plus (16) et Moins (15). Au cours de
cette opération, toutes les touches coulissantes (3) restent activées pour
sélectionner le niveau de puissance des zones de cuisson.

-Pour passer du temporisateur assigné a une zone de cuisson au
temporisateur assigné a une autre zone, il suffit d’appuyer simultanément
sur les touches (15) et (16) de maniére répétée jusqu’a ce que le symbole
de temporisation (10) de la zone souhaitée s’allume.

- Une fois le temps programmé atteint, un signal acoustique intermittent
et I'afficheur (8) indique « 0.00 », la zone de cuisson correspondante
s’éteint et son afficheur (7) indique « 0 » (en alternance avec « H » en
présence de chaleur résiduelle). Le symbole « 0.00 » disparait et le signal
sonore cesse de retentir au bout de 2 minutes ou dés que I'une des
touches (15), (16) ou (1) est enfoncée.

Usage du temporisateur

-La valeur de la durée souhaitée peut étre sélectionnée a I'aide des
touches Plus (16) et Moins (15).

-La durée maximale pouvant étre sélectionnée est de 1 h 59 min.

-Pour désactiver le temporisateur, sélectionner la valeur « 0.00 » en appuyant sur
la touche Moins (15) de maniére répétée ou de fagon continue.

Casseroles (Fig. 3)

- Une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja une casserole
adaptée a la cuisson a induction.

- Employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a induction.
- Casseroles au fond plat et épais.

- Un récipient au diamétre identique a celui de la zone permet d’utiliser
la puissance maximale.

- Une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas de
déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas utiliser
de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- Récipients en acier inoxydable pourvus d’un fond a couches multiples
ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement produits pour cuisson
a induction.

- Récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas le
plan vitrocéramique.

- Nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en terre
cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non magnétique
(austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitdt du plan de cuisson tout fragment de papier en aluminium,
tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse, de sucre ou
d’autres aliments fortement riches en saccharine a I'aide d’une raclette
a fin d’éviter d’endommager la surface du plan. Ensuite, nettoyer avec
un produit adéquat et du papier absorbant, puis rincer a I'eau et sécher
avec un torchon propre. N'utiliser en aucun cas d’éponges métalliques ou
abrasives, éviter également d’utiliser des détergents chimiques agressifs
comme les produits de nettoyage pour fours.

Instructions pour Pinstallateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme guide
a linstallation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les normes
en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées quand
I’appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

Lappareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail
comme illustré dans la figure correspondante. Metire le ruban adhésif
livré avec I'appareil au long du pourtour du plan. Nous déconseillons
I’encastrement au dessus d’un four. Au cas contraire, vérifiez ce qui suit:
- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il n’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

- il y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s’assurer que:

- les caractéristiques de linstallation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I'appareil;

- que Pinstallation dispose d’'un raccordement a la terre selon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire aux
termes de la loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et/ou de prise correspondante, utiliser
de la matiére apte a Iabsorption indiquée sur la plaque signalétique
et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA
UMA UTILIZAGAO DE TIPO DOMESTICA.
0 FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADES NO CASO DE
EVENTUAIS DANOS A COISAS OU PESSOAS
DERIVADOS DE UMA  INSTALAGAO
INCORRECTA OU DE USO IMPROPRIO,
ERRONEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto cum-
pre todos o0s requisitos essenciais sobre ma-
terial eléctrico de baixa tensdo estabelecidos
na Directiva 2014/35/EU e de compatibilida-
de electromagnética estabelecidos na Direc-
tiva 2014/30/EU.

PRECAUGOES

- Durante o funcionamento afastar material
magnetizavel como cartdoes de crédito-
disquetascalcoladoras- etc.

-Nao usar nunca folhas de papel em
aluminio ou apoiar produtos envolvidos
em aluminio directamente no plano - os
objectos metalicos, tais como facas, garfos,
colheres e téstos ndo devem ser colocados
na superficie do plano para evitar que se
esquentem

-Na cozedura com recipientes com a
base antiaderéncia, sem a contribuicao
de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos

-A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustacoes no fundo comecar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apds o uso, utilize o dispositivo apropriado
para desligar (decrescimento até “0”); ndo
confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho da

tomada para evitar o risco de choque
eléctrico.

-0 aparelho e as respectivas partes
acessiveis podem aquecer durante o seu
funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos
elementos quentes.

-As criangas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que
estejam sob supervisao permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas
de idade igual ou superior a 8 anos e por
adultos com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia
ou conhecimento, desde que estejam
sob supervisao ou recebam instrugcoes
adequadas sobre a utilizacdo segura do
aparelno e compreendam 0s perigos
relacionados. As criancas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e manutencéao
devem ser realizadas pelo utilizador e n3o
por criangas sem supervisao.

- Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 6leo sem supervisao, uma vez que pode
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir
um incéndio com agua; deve desligar o
aparelho e, de seguida, cobrir as chamas,
por exemplo, com uma tampa ou um lencol.

-0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de cozimento
de curta duracao deve ser supervisionado
continuadamente.

- Um cozimento descuidado com gordura ou
0leo pode ser perigoso e pode causar um
incéndio.

- Perigo de incéndio: ndo armazenar
elementos nas superficies de cozedura.

- Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do aparelho
de cozedura, ou que sejam recomendados
pelo mesmo nas instrugoes de utilizacao,
ou protectores de placa ja incorporados
no aparelho. A utilizacdo de protectores
inadequados pode provocar acidentes.



Introduzir na cablagem fixa uma forma de
desligar da fonte de alimentacdo com uma
separacdo de contacto em todos os polos
que permitem desligar totalmente conforme
as condicoes de categoria lll de sobretensao,
de acordo com as regras de ligagao. A
tomada ou o interruptor onipolar deverao ser
posicionados para uma facil manipulagao do
aparelho instalado.

Este aparelho néo esta preparado para poder
funcionar por meio de um temporizador
externo ou sistema de controlo remoto
separado.

0 construtor declina qualquer responsabili-
dade no caso que nao tenham sido respei-
tadas todas as disposicoes aqui em cima,
assim como as normas para a prevencgao de
acidentes.

Se o0 cabo de alimentagdo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo servico de assisténcia
técnica ou, em todo o caso, por uma
pessoa qualificada, de modo a prevenir
qualquer perigo.

I?rincipio de funcionamento (Fig. 1)
E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos
recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina (indutor) que
cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo proprio recipiente ao alimento. A cozedura
acontece com descrito abaixo.

- Minima dispersao (alto rendimento).

- 0 retiro da panela (basta so a elevacdo) provoca automaticamente a
paragem do sistema.

- 0 sistema electronico permite a maxima flexibilidade e delicadeza de
regulacdo.

(Fig. 1)
1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico
6 Alimentacéo eléctrica

Instrucdes para o utilizador (Fig. 2)
Ligado/Desligado (ON/OFF)

Zona Individual

Comando Deslizante

Indicador Comando Deslizante 5 Zona Total
Bloqueio

Display Nivel de Poténcia 8 Display Temporizador

N A~ WN =

9 Indicador Zona Combinada 10 Indicador Zona Temporizada 11 Indicador
Zona Total

12 Indicador Bloqueio Activo 13 Fungdes de Temperatura

14 Indicador Funcdes de Temperatura 15 Menos (Temporizador)

16 Mais (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Autonomo

Instalacao

Todas as operagdes relativas a instalagao (conexdo eléctrica) terdo de ser
efectuadas por pessoal qualificado, segundo as normas em vigor. Para
instrugdes especificas, veja-se a parte reservada para o técnico instalador.

Activacéo/Desactivacao do Touch Control

Apos a activacao, o touch necessita de cerca de 1 segundo para ficar pronto
ao funcionamento. Apds o reinicio, todos os visores e LEDs comegam a
piscar durante cerca de 1 segundo.

Decorrido este tempo, todos os visores e LEDs apagamse e o touch fica em
posicao de stand-by.

Para activar o touch pressionar a tecla activar (1) para um segundo. Para
todas as zonas de cozedura, o indicador do comando deslizante (4) acende-
se de forma intermitente enquanto aguarda que a funcéo pretendida seja
seleccionada. Caso alguma zona de cozedura “queime” (alta temperatura),
¢ apresentado um “H” intermitente no indicador (7).

Apos a activacéo, o touch permanece activo durante 20 segundos. Se ndo
se seleccionar nenhuma zona de cozedura nem o temporizador, o touch
regressa automaticamente ao estado de stand-by.

0 touch control pode ser desactivado a qualquer momento accionando
a tecla de alimentagdo. Isto é vélido mesmo se o comando tiver sido
bloqueado com a seguranca para criangas. A tecla de alimentacéo tem
sempre prioridade na fungdo de desactivagao.

Desactivagao automatica
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apds 20 segundos
de inactividade.

Activacéo/desactivacdo de uma zona de cozedura

Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se ndo colocar
nenhum recipiente, o sistema ndo activara a zona correspondente e
agareceré o seguinte simbolo no display (7):

ol

Com o Touch Control ligado, pode activar-se qualquer zona de cozedura,
pressionando o comando deslizante (3) correspondente. Pressionando e
arrastando o dedo sobre o comando deslizante (3) pode-se seleccionar um
nivel de poténcia entre 0 e 9. O nivel de poténcia é mostrado no display (7)
correspondente.

Para desligar uma zona de cozedura basta seleccionar o nivel de poténcia 0
através do comando deslizante correspondente. Se o calor residual da zona de
cozedura é elevado, o display 7 correspondente mostrara um “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la presencia/
ausencia de recipiente. En caso de detectar un recipiente, el display (7) de
la zona correspondiente mostrara un “0” de forma permanente hasta que
se seleccione el nivel de potencia deseado. En caso que no detecte ningtn
recipiente, el display (7) permanecera apagado sin mostrar nada. Si se afade/
retira un recipiente, el control lo va a detectar y va a encender/apagar el “0”
del display (7) correpondiente.

Zonas de cozedura

Existem varias combinagoes possiveis das zonas de cozedura: Zona
individual (Fig. 7-A)

Existem 4 zonas de cozedura individuais quadradas (A, B, C,

D) que podem funcionar de forma independente através do comando
deslizante especifico para cada uma delas. Didmetros orientativos das
bases das panelas: 12-20cm



Zona dupla (Fig. 7-B

Existe a opgao de que duas zonas individuais funcionem em conjunto como
se fossem uma so zona controlada por apenas um comando deslizante. As
combinagdes de zonas possiveis

sd0 A+B ou C+D. Isto obtém-se pressionando simultaneamente o comando
deslizante 3 das duas zonas que se pretende unir. Em seguida, € apresentado
o simbolo no indicador (9) das zonas seleccionadas. S6 ficam activos o
comando deslizante (3) e o display (7) situados mais a esquerda no painel
de controlo. Deste modo, consegue-se uma zona de cozedura rectangular
especialmente apropriada para recipientes rectangulares ou de forma oval.
Diametros orientativos das bases das panelas: 20-25cm

Zona total (Fig. 7-C

Existe a opgdo de as 4 zonas de cozedura situadas mais a esquerda
funcionarem como uma s6 (A+B+C+D), controlada por um tnico comando
deslizante. Para tal, pressione a tecla

(5) e tera a disposicao uma zona de cozedura quadrada grande e apropriada
para grandes recipientes quadrados ou redondos Didmetros orientativos das
bases das panelas:

30-40cm

Funcao Booster

A funcdo Booster pode-se seleccionar pressionando a letra “P” que se
encontra na extremidade direita do comando deslizante (3) da zona de
cozedura desejada.

Com esta funcdo, algumas zonas de cozedura podem receber uma poténcia
superior a nominal (0 nimero de zonas com hooster simultdneo depende
da poténcia proporcionada as diferentes zonas, a qual deve ser inferior a
poténcia maxima da placa.

0 tempo de activagdo do booster esta limitado a 10 minutos para proteger
os recipientes de cozinha. Depois da desactivacéo automatica do booster, a
zona continua a funcionar com um nivel de poténcia 9. 0 booster pode voltar
a ser reactivado passados alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o periodo booster,
a funcdo permanece activa e o tempo restante para a desactivagéo continua
a correr.

A gestdo de poténcia esta baseada no principio de que a dltima modificagao
no nivel de poténcia das diferentes zonas € a que tem a maxima prioridade.
Isto significa que os niveis de potencia configurados previamente nas zonas
restantes podem ser reduzidos automaticamente.

- Se a inducéo detectar a necessidade de uma reducéo em alguma das
zonas de cozedura, o indicador da zona que necessita de uma reducéo
de poténcia piscara durante 3 segundos, proporcionando um periodo de
correcgao antes da respectiva alteracéo.

- Se a zona seleccionada for reajustada antes do fim do periodo de
correccdo, 0 gestor de poténcia analisard novamente a distribuicdo da
poténcia. Caso ndo seja necessaria uma nova redugdo de poténcia, 0
indicador deixara de piscar e passara a mostrar o nivel de poténcia original.

- Se a distribui¢ao das poténcias for alterada novamente pelo utilizador, 0
nivel de poténcia das zonas que tenham sido reduzidas automaticamente
néo sera aumentado de forma automatica.

Funcoes de temperatura
Estéo disponiveis trés funcdes de temperatura que permitem escolher um
determinado nivel de temperatura para a zona de cozedura pretendida. Esta
temperatura vai manter-se fixa no tempo, sem variacoes.
Para activar esta funcdo, basta pressionar a tecla (13) correspondente
a zona de cozedura pretendida. O indicador (14) apresenta o simbolo
correspondente ao nivel de temperatura seleccionado e o display (7)
apresenta o simbolo seguinte:

N—

4

L

Estao disponiveis 3 niveis de temperatura:

Nivel 1:42 3

Recomendado para descongelar ou derreter (chocolate, por
exemplo).

Pressionar uma vez a tecla (13).

- Nivel 2: 70 3.

Recomendado para aquecer comida ou para a manter

quente.

Pressionar dugs vezes a tecla (13).

- Nivel 3:94 30

Recomendado para ferver a baixa temperatura. Pressionar trés vezes a tecla
(13).

Para cancelar esta fungao, pressionar a tecla (13) repetidamente até que o
simbolo do indicador (14) desaparega ou seleccionar um nivel de poténcia
através do comando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma temperatura perigosa
em caso de contacto com toda a area proximo da zona de cozedura.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor correspondente (7) mostra
“H” até que a temperatura da zona desca abaixo do nivel critico.

Desligamento Automatico (Limitagdo do Tempo de Funcionamento)

Para cada zona de cocgdo activada, define-se um periodo de tempo de
funcionamento maximo. 0 periodo de tempo de funcionamento maximo
depende da fase de cocgao seleccionada. Depois de ultrapassado o tempo
maximo de funcionamento, a zona de cocgdo desliga-se automaticamente.
Cada actuagdo do estado da zona de coccéo (alterando o nivel de cocgéo,
etc.) reinicia o temporizador da contagem decrescente para valor de
arranque inicial. As definicdes do temporizador tém prioridade sobre as
limitagdes do tempo de funcionamento para definir uma fase cocgdo
superior.

Proteccdo em caso de activacéo involuntaria.

Caso o Touch Control detecte uma pressao continua numa tecla durante
mais de 10 segundos:

-Se se trata da tecla ON/OFF (1), todos os displays mostram, a piscar,
o simbolo que se indica abaixo, até que deixe de sentir a pressdo e se
pressione qualquer tecla.

-Se for 0 comando deslizante, sera emitido um aviso sonoro continuo e o
display (7) correspondente mostrara, a piscar, o simbolo abaixo indicado. Se
for mantida a pressao, o Touch Control desliga-se apos outros 20 segundos.

|

A 4gua ou a comida entornada em cima do vidro, na zona de controlo, podem
ser detectadas como uma presséo continua de uma ou varias teclas.

Se nenhuma zona de cozedura for activada no espago de 20 segundos
desde a activacéo do Touch, o controlo regressa ao modo standby.

Quando o controlo esta ligado, a tecla ON/OFF (1) tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a qualquer
momento, mesmo em caso de activagdo multipla ou continua das teclas.

No modo stand-hy, uma activagao continua das teclas néo tera qualquer
efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o controlo electronico,
certifique-se de que nenhuma tecla esta activada.

Bloqueio das teclas (seguranca para criancas)

A actuagdo da tecla de bloqueio (6) no modo em espera ou activo bloqueia
o teclado e o respectivo LED de bloqueio (12) de tecla fica estaticamente
iluminado. O controlo continua a funcionar no modo de defini¢do, mas ja
nao pode mais ser operado com qualquer tecla, excepto a propria tecla de
bloqueio de tecla ou a tecla ON/OFF (1). O desligamento com a tecla ON/
OFF (1) também ¢é possivel na condicdo de bloqueado. O respectivo LED
de bloqueio (12) de tecla desvanece-se ao desligar o controlo. A funcéo de
bloqueio de tecla incluindo o LED é activada novamente aquando da ligagao
(20 seg no modo de espera) até que seja desactivada por uma actuacéo
repetida da tecla de bloqueio. A activacio/desactivacdo da funcdo de
bloqueio de tecla no modo OFF ndo é possivel. Quando os temporizadores
programados chegam ao fim, os alarmes do temporizador correspondente
podem ser confirmados pressionando os botdes

(15) ou (16) ou desligando a unidade por intermédio do botdo (1). 0
accionamento repetido da tecla de bloqueio no modo de espera ou activo
desbloqueia o teclado e o LED de bloqueio da tecla atribuido esvanece-se.
Todas as teclas sensores podem ser novamente accionadas como habitual.
Pré-aquecimento automatico

Este automatismo simplifica o pro cesso de cozedura, visto que ndo exige



a presenca humana durante todo o ciclo de cozedura. A funcéo determina
um pré-aquecimento da zona de cozedura a maxima poténcia, de maneira
a levar rapidamente a zona a temperatura de regime. Depois de um certo
periodo de tempo, o nivel de poténcia volta espontaneamente aquele
programado.

Activacéo do pré-aquecimento automatico
Na zona desejada, seleccionar no comando deslizante (3) o nivel de poténcia

para a cozedura e manter a pressdo durante

3 segundos. 0 simbolo “A” aparecera no display (7) alternando com o nivel
de poténcia seleccionado.

Se posteriormente se selecciona um nivel de poténcia superior, a

fungdo de pré-aquecimento mantém-se, adaptando o tempo de pré-
aquecimento ao novo nivel seleccionado.

Se, pelo contrario, for seleccionado um nivel de poténcia inferior, a fungéo de
pré-aquecimento automatico sera cancelada.

Sinal acustico (besouro)
Durante a utilizacdo, as seguintes actividades sdo assinaladas através do
besouro:

Normal activagao das teclas com um som breve.

Activagao continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som
continua.

Funcao Temporizador

A funcdo de temporizador permite um maximo de 7 temporizadores
independentes. Ou seja, um temporizador para cada zona de cozedura
individual e um temporizador auténomo (independente das zonas de
cozedura).

Temporizador auténomo

-Se o touch control estiver activado e nenhuma zona de cozedura
estiver em funcionamento (todos os indicadores (4) estdo a piscar), o
temporizador auténomo pode ser activado pressionando as teclas (15) e (16)
simultaneamente; entdo, o indicador (17) é activado. Se, pelo contrario, em
alguma das zonas o nivel de poténcia for diferente de “0”, o temporizador
auténomo pode ser activado pressionando simultaneamente as teclas
(15) e (16) varias vezes até que o indicador (17) se active. 0 display do
temporizador (8) mostra “0.00”. Neste momento, pode-se seleccionar o
tempo desejado entre 0 e 119 minutos. Se ndo for seleccionado qualquer
valor, o temporizador desactiva-se apos 5 segundos.

-Para seleccionar o tempo pretendido, basta pressionar a tecla Mais (16)
para aumentar o tempo ou a tecla Menos (15) para o diminuir.

-Uma vez cumprido o tempo programado, ouve-se um aviso sonoro
intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar. Tanto o “0.00” como
o sinal acustico param quando se pressiona qualquer uma das teclas (15),
(16) ou (1), ou decorridos 2 minutos.

-Caso esteja activo, ao desligar o Touch Control através da tecla ON/OFF (1),
o temporizador auténomo continua com a contagem decrescente.

Temporizador para as zonas de cozedura

-Se, pelo menos, uma zona de cozedura estiver em funcionamento,
o temporizador pode ser activado pressionando as teclas (15) e (16)
simultaneamente.

-0 display do temporizador (8) indica “0.00” e acende-se o simbolo de
temporizador (10) correspondente a zona de cozedura em funcionamento
que esteja situada mais a esquerda. Neste momento, dispde-se de 5
segundos para seleccionar o tempo para a zona de cozedura pretendida, por
intermédio das teclas Mais (16) e Menos (15). Durante esta operacéo, todos
os comandos deslizantes (3) continuam activados para a seleccéo do nivel
de poténcia das zonas de cozedura.

-Para mudar de um temporizador atribuido a uma zona de cozedura para o
temporizador atribuido a outra zona, basta ir pressionando as teclas (15) e
(16) simultaneamente e de forma repetida, até que se acenda o simholo de
temporizagao (10) da zona pretendida.

-Quando terminado o tempo programado, ouve-se um aviso Sonoro
intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar, a zona de cozedura
correspondente desliga-se e o display (7) correspondente indica “0”
(alternativamente pode indicar “H”, caso exista calor residual). Tanto o
“0.00” como o sinal actstico param quando se pressiona qualquer uma das
teclas (15), (16) ou (1), ou decorridos 2 minutos.

Utilizacdo do temporizador
--0 valor de tempo pretendido pode ser seleccionado através das teclas

Mais (16) e Menos (15).

-0 tempo maximo que se pode seleccionar é de 1h 59min.

-Para desactivar o temporizador, deve seleccionar-se o valor “0.00”,
pressionando a tecla Menos (15) repetidamente ou de forma continua.

Panelas (Fig. 3)

- Se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido, esta ja
pode ser uma panela adequada a cozedura a indugao.

- Preferir também panelas declaradas para a cozedura a inducéo.

- Panelas com o fundo liso e grosso.

- Um recipiente do mesmo diametro que a zona permite aproveitar a
maxima poténcia.

- Uma panela mais pequena reduz a poténcia mas nao causara dispersao
de energia. No entanto é desaconselhavel a utilizacéo de recipientes com
didmetro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox com fundo de diversas camadas ou inox ferrifero se
evidenciado no fundo: para inducéo.

- Recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para evitar
arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- Sao desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético (austenitico).

Manutencéo (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentagdo salpicadelas de
gordura, acticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser tirados
imediatamente do plano de cozedura com um raspador para evitar possiveis
danos a superficie do plano. Realize a limpeza com um produto adequado e
papel de cozinha, depois enxaglie com agua e seque com um

pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou esfregbes abrasivos; evite
também o uso de detergentes quimicos agressivos, como produtos de
limpeza para fornos ou tira-nédoas.

Instrucoes para o instalador

Instalagao

Estas instrugdes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalacdo, regulacéo e
manutengdo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes teréo de
ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado da corrente
eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esta previsto para ser encaixado num plano como ilustrado na
figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o produto para
lacrar em dotacdo. E desaconselhavel a instalagéo por cima de um forno,
caso contrario, certificar-se que:

- o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do forno
para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalagéo sigam o que esta indicado sobre a chapa
da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalacdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz, segundo as
normas e disposicdes das leis em vigor. A conexao a terra é obrigatdria nos
termos da lei. No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da
relativa tomada, utilize o

material apropriado para absorver o que esta indicado na chapa da matriz,
para uma devida temperatura de cozimento. 0 tubo nao devera nunca atingir
a temperatura de 50°C acima da temperatura ambiente.



DIESES PRODUKT IST ALS HAUSHALTSGERAT
GEDACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE INSTALLATION
BZW. UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER
MISSBRAUCH ZURUCKZUFUHREN  SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI
VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der EG-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU bzw.
der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstande wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf die
Flache legen; keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht hei werden.

-Beim  Kochen mit Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschranken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Rihren, auf
hohere Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch tber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- ZurVermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerat beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt
werden.

-Es ist darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht beriihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern
gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern tber acht
Jahren und von Personen mit einge-
schrankten korperlichen oder psychischen
Fahigkeiten oder eingeschrankter Wahr-
nehmungsfahigkeit oder fehlender Erfah-
rung und Kenntnis benutzt werden, wenn
diese im sicheren Umgang mit dem Gerat
angemessen und unter Aufsicht eingewie-
sen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Die vom Benutzer
durchzufiihrende Reinigung und Instand-
haltung darf von Kindern nicht ohne Beauf-
sichtigung durchgefiihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann gefahrlich sein, weil Brande entstehen
konnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu I6schen. Schalten Sie
das Gerat vielmehr aus und decken Sie die
Flammen dann beispielsweise mit einem
Deckel oder einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss tiberwacht werden.
Ein kurzfristiger Kochvorgang muss standig
uberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes  Kochen auf dem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich
sein und zu einem Brand fuhren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerates
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schitzer kann
zu Unfallen fuhren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung

-Das Gerit und seine zuginglichen Teile e€ine Abschaltvorrichtung mit omnipolarem
kénnen wahrend des Betriebes heiB werden. Trennschalter, der im Falle einer Uberspan-

nung der Kategorie lll eine vollstandige Ab-



schaltung vom Netz nach den giiltigen Ver-
kabelungsvorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter
mussen bei dem installierten Apparat leicht
Zu erreichen sein.

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfiihrungen und die tblichen
Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss
es durch den Hersteller oder seinen
technischen Kundendienst oder in jedem
Fall durch eine entsprechend qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um jedes Risiko
auszuschlieBen.

Arbeitsweise (Abb. 1)
Es beruht auf den elekiromagnetischen Eigenschaften des GroBteils der
Kochgefésse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die ein
Magnetfeld aufbaut.

Die Warme wird vom Topf selbst an die Speise libertragen. Der Kochvorgang
vollzieht sich wie unten beschrieben.

- Minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad).

- Das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

- Das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitit und Genauigkeit in
der Regulierung. (Abb. 1)

GefaBe
Induktionsstrom
Magnetfeld
induktor
Stromkreis
Stromzufuhr
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Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)
Ein-/ausschalten (EIN/AUS)

Einzelne Zone

Schieberegler

Anzeige Schieberegler

Gesamte Zone

Sicherung

Display Leistungsstufe

Display Zeitschaltuhr

9 Anzeige doppelte Zone

10 Anzeige programmierte Zone 11 Anzeige gesamte Zone
12 Anzeige Sicherung aktiviert 13 Temperaturfunktionen
14 Anzeige Temperaturfunktionen

15 Weniger (Zeitschaltuhr)

16 Mehr (Zeitschaltuhr)

17 Anzeige unabhéngige Zeitschaltuhr

N WN =

Installation
Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer AnschluB) miissen

vom zugelassenen Fachpersonal gemdB den geltenden Bestimmungen
ausgefiihrt werden.

Fiir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur vorbehaltene
Seite.

EIN/AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die Steuerung fiirca. 1
Sekunde bevor sie betriebsbereit ist. Nach einem Reset leuchten fiir 1
Sekunde alle Anzeigen und LED’s. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle
Anzeigen und LED's wieder ausgeschaltet, und die Steuerung befindet sich
im Stand-by Zustand.

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1) fiir eine Sekunde, um das Touchpanel
einzuschalten.

Fiir alle Kochstellen blinkt der Schieberegler (4), bis die gewiinschte Funktion
ausgewahlt wird. Falls irgendeine der Kochstellen heiB ist (hohe Temperatur),
erscheint in der Anzeige

(7) ein blinkendes ,H".

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 20 Sekunden aktiviert. Findet
innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder Timeranwahl statt, geht die
Elektronik selbstandig wieder in den Stand-by ustand.

Die Steuerung I4Bt sich nur dann in den Ein-Zustand einschalten, wenn
lediglich die EIN/AUS-Taste von der Elektronik als betétigt erkannt wurde.
Sollte eine beliebige weitere Taste ebenfalls als betétigt erkannt werden,
bleibt die Steuerung im Stand by-Zustand. Durch Betétigung der EIN/
AUSTaste im EIN-Zustand der Steuerung 14Bt sich die Touch Control jederzeit
wieder ausschalten.

Dies gilt auch dann, wenn die Steuerung verriegelt wurde (Kindersicherung
aktiviert).

Die EIN/AUS-Taste hat in der Ausschalt-Funktion immer Vorrang.

Automatisches Ausschalten

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach 20s selbsttétig aus,
wenn in dieser Zeit keine Kochstelle aktiviert oder eine Selektatste betétigt
wurde.

Einschalten/Ausschalten einer Kochstelle

Topf oder Pfanne auf die gewiinschte Kochzone stellen. Ist die Kochzone nicht
belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf dem Display (7) erscheint
das folgende Symbol.
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Ist die Touch Control eingeschaltet, kann jede Kochzone durch Driicken des
entsprechenden Schiebereglers (3) aktiviert werden. Mit Driicken und einer
Gleitbewegung des Fingers auf dem Schieberegler

(3) kann eine Leistungsstufe zwischen 0 und 9 eingestellt werden. Die
Leistungsstufe wird am jeweiligen Display (7) angezeigt.

Zum Ausschalten einer Kochzone einfach die Leistungsstufe 0 iiber den

entsprechenden Schieberegler einstellen. Ist die Restwarme einer Kochzone
erhoht, zeigt das entsprechende Display (7) ein H an.

Intelligente GeféBerkennung

Die Steuerung erkennt automatisch, ob KochgefdBe auf den einzelnen
Kochstellen vorhanden sind. Wenn ein KochgefaB erkannt wird, zeigt das
Display (7) der entsprechenden Kochzone so lange eine ,0“ an, bis die
gewiinschte Leistungsstufe ausgewahlt wird. Falls kein GefdB erkannt wird,
bleibt das Display

(7) ausgeschaltet. Wird ein GefaB hinzugefiigt/weggenommen, dann wird dies
von der Steuerung erkannt und die ,,0“ im Display

(7) der entsprechenden Kochzone wird ein-/ausgeschaltet.

Kochzonen

Die Kochzonen konnen unterschiedlich kombiniert werden: Einzelne Zone
(Abb. 7-A)

Es gibt 4 einzelne quadratische Kochzonen (A, B, C, D), die (iber den jeweiligen
Schieberegler einzeln in Betrieb genommen werden kénnen.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 12-20 cm



Doppelte Zone(Abb. 7-B)

Es besteht die Mdglichkeit, zwei einzelne Kochzonen als eine gemeinsame
Zone zu nutzen, die iiber einen einzigen

Schieberegler gesteuert wird. Als doppelte Kochzonen kdnnen die Zonen A+B
oder C+D kombiniert werden. Dies erfolgt durch gleichzeitiges Driicken auf
den Schieberegler

(3) der beiden gewiinschten Kochzonen. Daraufhin erscheint das Symbol
in der Anzeige (9) der gewahlten Zonen. Es bleiben nur der Schieberegler
(3) und das Display (7) links in der Touch Control aktiv. Dadurch erhdlt man
eine rechteckige Kochzone, die fiir rechteckige oder ovale Topfe besonders
geeignet ist.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 20-25 cm

Gesamte Zone(Abb. 7-C

Es besteht die Mdglichkeit, dass die 4 links liegenden Kochzonen als
eine einzige Kochzone (A+B+C+D) mit Steuerung durch einen einzigen
Schieberegler funktionieren. Um eine groBe quadratische Kochzone zu
erhalten, Taste (5) driicken. Diese ist besonders fiir groBe rechteckige oder
runde Topfe geeignet.

Ungefahre Durchmesser der Topfbdden: 30-40 cm

Booster-Funktion

Die Booster-Funktion kann durch Driicken der Taste “P“ am rechten Rand des
Schiebereglers (3) der gewiinschten Kochzone gewéhlt werden.

Bei dieser Funktionsweise konnen jeder Kochzonen mit einer {iber dem
Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. (Die Zahl der Kochzonen, die
gleichzeitig mit Booster-Funktion zum Einsatz kommen konnen, hingt ab von
der diesen zufiihrten Leistung, die als solche stets unterhalb der maximalen
Leistung des gesamten Kochfelds liegen muss.) Reicht die vorhandene
Leistung nicht aus, blinkt drei Sekunden lang die Leistungsanzeige der
Kochzone, bei der eine automatische Reduzierung der Leistung erforderlich
ist.

Zum Schutz des Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Booster- Funktion auf
zehn Minuten beschrankt. Nach dem automatischen Abschalten der Booster-
Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone weiter auf Leistungsstufe “9”. Nach
wenigen Minuten kann die Booster-Funktion erneut in Betrieb genommen
werden.

Die Booster-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf oder
die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr zum
automatischen Abschalten lauft in diesem Falle weiter.

Die Leistungsverwaltung basiert auf dem Prinzip, wonach die letzte im
Zusammenhang mit der Leistung der verschiedenen Bereiche vorgenommene
Anderung stets die hdchste Prioritét hat. Dies bedeutet, dass die vorher fiir die
iibrigen Bereiche eingestellten Leistungswerte automatisch reduziert werden
kénnen.

Muss bei einer Kochzone die Leistung reduziert werden, blinkt drei Sekunden
lang der Anzeiger des Bereichs, dessen Leistung vermindert wird, sodass
dem Benutzer vorher noch ein Korrekturzeitraum zur Vornahme einer
entsprechenden Anderung zur Verfiigung steht.

Wird bei der gewahlten Kochzone vor Ablauf dieses Korrekturzeitraums eine
Anderung vorgenommen, kommt es seitens der Leistungsverwaltung zu einer
erneuten Uberpriifung der gegebenen Leistungsverhltnisse. Ist in diesem Fall
keine Leistungsreduzierung mehr notwendig, wird der Blinkbetrieb eingestellt
und auf der entsprechenden Anzeige bleibt die urspriingliche Leistungsstufe
erhalten.

Eine erneute Verdnderung der Leistungsverteilung durch den Benutzer
bedeutet nicht, dass es bei den Kochzonen, deren Leistung automatisch
zuriickgenommen wurde, von selbst zu einer Anhebung der Leistung kommt.

Temperaturfunktionen
Es sind drei Temperaturfunktionen verfiighar, die es ermdglichen, eine
bestimmte Temperaturstufe fiir die gewiinscht Kochzone auszuwéhlen. Diese
Temperatur wird wéhrend der gesamten Zeit konstant beibehalten.
Zum Aktivieren dieser Funktion ist es ausreichend, die Taste (13) der
jeweiligen Kochzone zu betétigen. Die Anzeige (14) zeigt das der gewéhlten
Temperaturstufe entsprechende Symbol an und auf dem Display (7) erscheint
das folgende Symbol:

i

>

L

Es sind 3 Temperaturstufen verfiigbar:

Stufe 1:42 3.
Geeignet zum Auftauen oder Schmelzen (z. B. Schokolade).
Einmal die Taste (13) driicken.

Stufe 2:70 &
Zum Aufwérmen oder Warmhalten von Speisen.
Zweimal die Taste (13) driicken.

Stufe 3:94
Zum Kochen auf kleiner Flamme. Dreimal die Taste (13) driicken.
Diese Funktion kann aufgehoben werden, indem die Taste (13) wiederholt
gedriickt wird, bis das Symbol in der Anzeige (14) verschwindet, bzw. indem
eine Leistungsstufe mit dem Schieberegler (3) ausgewéahlt wird.
Restwéarmeanzeige
Der Benutzer soll auf auf eine gefdhrliche Beriihrtemperatur auf der
Glaskeramik im Bereich einer Kochstelle hingewiesen werden.
Nach Ausschalten der Kochstelle zeigt die zugehdrige Anzeige (7) so lange
ein ,H*, bis die zugeordnete Kochstellentemperatur rechnerisch unter einem
ungefahrlichen Niveau liegt.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeithegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit. Diese maximale
Betriebszeit hangt von der ausgewéahlten Kochstufe ab. Dach Ablauf dieser
maximalen Betriebszeit wird die Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der Kochstufe, etc.) stellt
den jeweiligen Zeitzéhler wieder auf den Startwert.

Diese Zeithegrenzung hat Vorrang vor den Betriebszeitbegrenzungen fiir hohe
Kochstufeneinstellungen.

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten

Falls die Touch Control einen kontinuierlichen Druck auf eine Taste von iiber
10 Sekunden feststellt:

- Wenn es sich dabei um die Taste (1) EIN/AUS handelt, blinkt an allen
Displays das unten angezeigte Symbol, bis der Druck nachlésst und erneut
eine beliebige Taste gedriickt wird.

- Wenn es sich um den Schieberegler handelt, ertont ein durchgehendes
akustisches Signal und am entsprechenden Display

(7) blinkt das unten gezeigte Symbol auf. Bleibt der Druck bestehen, schaltet
sich die Touch Control nach weiteren 20 Sekunden aus.

Lauft in der Kontrollzone Wasser oder Essen auf das Glas, wird dies
moglicherweise als durchgehender Druck auf eine oder mehrere Tasten
erkannt.
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Wird nach dem EIN-Schalten mittels der Power-Taste nicht innerhalb von 20 s
eine Kochstelle aktiviert, so verfallt die Steuerung vom EIN - Zustand wieder
in den Stand-By-Modus.

Die Ein/Aus-Taste (1) hat im eingeschaltetem Zustand Vorrang bei der
Ausfiihrung vor allen anderen Tasten, so dass auch bei Mehrfachoder
Dauerbetdtigung von Tasten die Steuerung jederzeit ausgeschaltet werden
kann.

Im Stand-by Zustand wird eine Dauerbetatigung nicht signalisiert.

Allerdings miissen alle Tasten wieder als unbetatigt erkannt werden, bevor die
Steuerung wieder eingeschaltet werden kann.

Verriegelung (Kindersicherung)

Durch Betétigen der Blockiertaste (6) bei Bereitschaft oder Betrieb des
Herdes werden die Bedienflichen deaktiviert und leuchtet die jeweilige
Blockierzustands-LED (12) dauerhaft. Die Steuerung arbeitet weiterhin im
eingestellten Modus, dieser kann jedoch mit den Tasten nicht mehr geédndert
werden. Nur noch die Blockiertaste und die Ein-

[Austaste (1) sind wirksam. Das heiBt, der Herd kann auch in Blockierstellung
abgeschaltet werden. Die Blockierzustands-LED (12) geht aus, wenn die
Steuerung ausgeschaltet wird. Diese LED geht nach erneutem Einschalten
(im Wartemodus 20 Sekunden) wieder an, bis diese Funktion durch erneutes
Betdtigen der Blockiertaste wieder deaktiviert wird. Die Blockierfunktion kann
nur bei eingeschaltetem Gerét aktiviert und deaktiviert werden.

Nach Ablauf der programmierten Zeitschaltuhren konnen die Alarmmeldungen
der jeweiligen Zeitschaltuhr durch Driicken der Knépfe (15) oder (16) bzw.
durch Abschalten der Einheit durch den Knopf (1) bestétigt werden



Eine weitere Betétigung der Blockiertaste im Warte- oder Betriebsmodus gibt
die Tastenfelder wieder frei und schaltet die Blockierfunktions-LED aus. Nun
kénnen alle Beriihrungstasten wieder wie iiblich verwendet werden.

Automatisches Vorwadrmen

Dieser Automatismus vereinfacht den Garvorgang, da wahrend des Garzyklus
keine Aufsicht erforderlich ist. Die Funktion bewirkt das Vorwédrmen der
Kochzone bei maximaler Leistung, um die Kochtemperatur so schnell wie
maglich zu erreichen. Nach einer gewissen Zeit kehrt die Leistungsstufe
spontan auf den eingestellien Wert zuriick.

Einschalten der automatischen Vorwérmfunktion

Am Schieberegler (3) der gewiinschten Zone die Leistungsstufe zum Kochen
wabhlen und im Anschluss fiir 3 Sekunden gedriickt halten.

Am Display (7) erscheint das Symbol ,A“ im Wechsel mit der gewahlten
Leistungsstufe.

Wird nachtréglich eine hohere Leistungsstufe gewdahlt, wird die
Vorwarm-Funktion beibehalten und die Zeit der Vorwdrmung an die neue
Leistungsstufe angepasst.

Wenn jedoch eine niedrigere Leistungsstufe gewahlt wird, schaltet sich die
Vorwédrm-Funktion automatisch aus.

Akustische Riickmeldung (Summer)
Folgende Aktivitdten wahrend des Betriebes der Steuerung werden akustisch
iiber einen Summer riickgemeldet:

Reguldrer Tastendruck durch kurzen Ton.

Dauerbetatigung von Tasten iiber eine langere Zeit hinaus (> 10s) durch
kontinuierliche Ton.

Funktion Zeitschaltuhr

Die Funktion Zeitschaltuhr erlaubt den Anschluss von bis zu 7 unabhéngigen
Zeitschaltuhren. Das bedeutet eine Zeitschaltuhr fiir jede einzelne Kochzone
und eine automatische Zeitschaltuhr (unabhéngig von den Kochzonen).

Automatische Zeitschaltuhr

-Wenn die Touch Control eingeschaltet und keine Kochzone in Betrieb ist (alle
Anzeigen (4) blinken), kann die unabhéngige

Zeitschaltuhr durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und

(16) aktiviert werden. Es schaltet sich dann die Anzeige (17) ein. Wenn
hingegen auf einer der Zonen die Leistungsstufe von ,,0“ abweicht, kann die
unabhéngige Zeitschaltuhr durch wiederholtes gleichzeitiges Driicken der
Tasten (15) und (16), bis sich die Anzeige (17) einschaltet, aktiviert werden.
Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt ,,0.00“ an. Nun kann die gewiinschte
Zeit zwischen 0 und 119 Minuten gewéhit werden. Wird keine Einstellung
vorgenommen, deaktiviert sich die Zeitschaltuhr nach 5 Sekunden.

-Die gewiinschte Zeit kann durch Driicken der Taste Mehr (16) zum Erhdhen
der Zeit oder der Taste Weniger (15) zum Verringern der Zeit ausgewahlt
werden.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein unterbrochenes
akustisches Signal und am Display (8) blinkt die Anzeige ,,0.00“. Sowohl die
Anzeige ,,0.00“ als auch das akustische Signal stoppen, sobald entweder
irgendeine der Tasten (15), (16) oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von
zwei Minuten.

- Wird die aktivierte Touch Control {iber die Taste EIN/AUS 1 ausgeschaltet,
setzt die automatische Zeitschaltuhr die Riickwartszéhlung fort.

Zeitschaltuhr an den Kochzonen

-Wenn mindestens eine Kochzone eingeschaltet ist, kann die Zeitschaltuhr
durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und

(16) aktiviert werden.

-Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt ,,0.00“ an und es leuchtet das Symbol
der Zeitschaltuhr (10) der entsprechenden aktivierten Kochzone an, das sich
am weitesten links befindet. Ab dann verfiigen Sie iiber fiinf Sekunden, um
die Zeit fiir die gewiinschte Kochzone mit den Tasten Mehr (16) und Weniger
(15) auszuwahlen. Wahrenddessen bleiben alle Schieberegler (3) weiterhin
zur Auswahl der Leistungsstufen der Kochzonen aktiviert.

-Um von einer Kochzone zugewiesenen Zeitschaltuhr zu einer Zeitschaltuhr
einer anderen Kochzone zu wechseln, miissen die Tasten (15) und (16)
gleichzeitig wiederholt betétigt werden, bis das Symbol der Zeitschaltfunktion
(10) der gewiinschten Zone aufleuchtet.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein unterbrochenes
akustisches Signal und am Display (8) blinkt die Anzeige ,,0.00%, die jeweilige
Kochzone schaltet sich aus und das entsprechende Display zeigt ,,0“ an (im
Wechsel mit ,H“, falls noch Restwarme besteht). Sowohl die Anzeige ,,0.00¢
als auch das akustische Signal stoppen, sobald entweder irgendeine der

Tasten (15), (16) oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von zwei Minuten.

Benutzung der Zeitschaltuhr

-Die gewiinschte Zeit kann durch die Tasten Mehr (16) und Weniger (15)
ausgewahlt werden.

-Es kann eine Zeit von bis zu maximal 1 Std. 59 Min. ausgewéhlt werden.
-Zum Abschalten der Zeitschaltuhr muss der Wert ,,0.00“ durch wiederholtes
bzw. dauerhaftes Driicken der Taste Weniger (15) ausgewahlt werden.

KochgeféBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefaBes angenahert wird, von
diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgefaBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- Und von KochgefédBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die Kochzone
erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.

- Ein Kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GeféBen abgeraten, deren
Durchmesser kleiner als 10 cm ist. Empfohlen wird das Anwenden von:

- Rostfreien GefédBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus rostfreiem
Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuBeisernen GefdBen besser mit emailliertem Boden, um Verkratzungen
der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GeféBen aus Glas, Keramik, Terracotta, Aluminium,
Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem) rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder stark
zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber von der Kochfléche
entfernt werden um mégliche Schiden an der Flache zu vermeiden. Mit
einem entsprechenden Reinigungsmittel und Kiichenpapier séubern, dann
mit klarem Wasser nachspiilen und abschlieBend mit einem Lappen trocken
wischen. Keine Putzschwédmme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen;
abzuraten ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur als
Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung, geméB den
geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe diirfen nur bei
ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerat ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Flache des
Kochgeréts rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau (iber einem Ofen abgeraten
sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen KiihIsystem ausgestattet ist;
- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Flache
aufsteigt;

- daB Luftdurchlésse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon iiberzeugen, daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der Ofenplatte
angebrachten Leistungsschild {ibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemé&B den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB ist gemés
Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/oder mit einem entsprechenden
Stecker ausgeriistet ist, muB gleichwertiges Material zur Stromentnahme, wie
auf dem Leistungsschild angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur verwendet
werden. Das Kabel darf an keener Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C
iiber der Raumtemperatur erreichen.



LLEA ENEKTPOMPUNAL PO3POBJIEHUIA
BUKJIIOYHO AJ1A NOBYTOBOIO
KOPUCTYBAHHA. BUPOBHWK HE MOBUHEH
HECTW »KOAHOI BIAMOBIAAJIBHOCTI 3A
byAb-AKI TPABMW ABO 3BUTKW,
CMPUYUHEHI HENPABW1bHOIO
YCTAHOBKOIO ABO HEHAJIEXKHUM,
HEMPABWI1bHUM KOPUCTYBAHHAM ABO
EKCIITYATALIEIO 3 MOPYLWEHHAM
NPABUJIL.

BUPOBHWK 3AJINLLIAE 3A COBOI) MPABO HA
BHECEHHA 3MIH, LLI0 HE BIUINBAKOTb HA
OYHKLIOHANbHI XAPAKTEPUCTUKW NPUNALY

BupobHIK 3aABNAE, L0 Lieit NPOAYKT BiANOBIZAE YCiM OCHOBHIM
BMMOTaM L0 HU3bKOBONIbTHOTO eN1eKTPOYCTaTKyBaHHS, AKi
BU3HaueHi B [lupextugi 2014/35/EU i enektpomarHiTHoi
CymicHocTi, BU3HaueHi i [lupextusi 2014/30/EV.

3axoau obepexHoCTi

- Tpumaite yci 06'ekTH, AKI HAMArHiuyHTbCA
(KpenuTHi KapTKu, THYYK ANCKIA | KaNbKyNATOPH i
T.4.), ofani nig yac KOPUCTYBaHHA KOHGOPKOI.

- He BukopucToBy#iTe antominiesy Gonbry i He
KNagiTb NPOAYKTY XapuyBaHHA, 00ropHeHi B
anoMiHieBy Gponbry, 6e3nocepeHbo Ha KOHGOPKY.

- He knapitb 6yAb-AKi MeTaneBi npeaMeT: Taki, AK
HOMi, BUZENKY, NOXKM 300 KPULLKM HA MOBEPXHI
KOH(OPKIA, TOMY LL{0 BOHI MOXYTb HarpiTucb.

- BukopuctoBytouw Kactpyni/CKoBOPIAKM 3
AHTUNPUTapHIM NMOKPUTTAM, Nepes TUM, AK
[10AaBaTV NPUNPaBu, 06MEXTe Yac po3irpiBaHHs
OfjHi€I0 200 ABOMA XBUAMHAMM.

- Konm Bu roTyeTe iky, AKa LWBIAKO 3aryca€, NOUHITL 3
HINKYOT LWBMIKOCTI Ta MOCTYN0BO 30iAbLUYHTE i,
NOCTIHO MOMILLYIOYY TXY.

- [licna KopuctyBaHHs enekTponpuIagom BUMKHITb
I0r0, BUKOPUCTOBYHOUY BiZMOBIAHY QYHKLK0
(nepeMKHiTb Ha «0»), He3BaXal0uI Ha NOKA3aHHA
[1aTyiKa TemnepaTypu KacTpyi/CKOBOPIAKM.

- K110 NoBepXHA KOHGOPKI PO36UNACD, HEraiiHo
B[l €N HaifTe eneKkTponpunag B eneKkTpomepexi, Lwob
YHUKHYTU PU3UKY YPAXKEHHA ENEKTPUUHIM CTDYMOM.

- He 3acTocoBYitTe NapoOOUMCHINKM AN1A YNLLEHHSA

KOHMOPKM.

- Mpuctpiin i 1noro  JOCTYMHI  YaCTUHU  MOXYTb
HarpiBaTUCA nig Yac podoTu,

- (nig 6yTv 00epeX<HIIM, 1106 He TOPKHYTUCA
HarpiBabHUX eNemeHTiB.

- Jlitei1 fo 8 pokiB He Ciig nignyckaTin 40 NpUCTPOK
abo cnia BCTaHOBUTI 3@ HUMM NOCTIHWIA HArnAL.

- Llet npucTpiii J03BONAETbCA BUKOPUCTOBYBATH
NiTAMBif 8 POKIB i CTapLLe Ta 0C00aM 31 3HIKEHUMM
Qi3YHAMI | pO3yMOBUMI  3diOHOCTAMM,  3i
3HIKEHOK YYTINBICTIO YK BIACYTHICTIO AOCBIAY
Ta 3HaHb, AKLIO BOHI 3HAXOAATHCA Mif, HarNAZOM
ab0 npoiwnA BiANOBIAHWIA THCTPYKTaX LIOA0
3aCTOCYBaHHA NPUCTpoto y be3neunmii cnocib, a
TaKOX, AKLLIO BOHYM PO3YMIlOTb MOB'A3aHY 3 LM
Hebe3neky. [liTv He MOBMHHI rPaTUCA 3 NPUCTPOEM.
Nitn 6e3 HarnAgy He NOBUHHI BUKOHYBATH
UNLLIEHHA i TeXHIYHe 06CNYroBYBaHHA MPUCTPON,
AIKe Ma€ BUKOHYBATI KOPUCTYBAv.

- [0TyBaHH# i3 BUKOPUCTAHHAM Xupy abo onii Moxe
OyTv Hebe3neyHum, AKILO 3aMALMTIA MPUCTPIl
6e3 HarnAgy, OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTit [0
BUHUKHeHHA noxexi. HIKOMN He Hamaraitrecq
3raCuT BOTOHb BO0K. BUMKHITH MpUCTpiid, nicns
YOro Hakpuite MONyM'a, HampuKnag, KpuLLKOK
abo npoctupaanom.

- [lpouec npuroTyBaHHA Mae nepebyBatn nig
HarnAgom. KyniHapHui NPOLIEC KOPOTKOTO
TepMiHy NoBMHeH 6yTu nocTiitHo

- KOHTPOAbOBaHuIA. [TpuroTyBaHHA ixi 03 Harnagy
3 Kupom abo 3 onieio Moxe by HebesneyHNM |
MO BUKIMKATH 3aliMaHHA.

- Hebe3nexa BUHUKHEHHA NOXeXi: He TpUMaiiTe
MPeSMETY Ha NOBEPXHI ANA TOTYBaHHA.

- Bukopucroyiite nuLue opuriHanbHi 3acobu
3aXUCTY CTINbHIL BUPOBHINK, 33001 3aXNCTY, LLO
BKa3aHi B iHCTPYKLi, 200 3aC00M 3aXUCTY, L0
BXOAATb [0 KOMI/IEKTY NOCTaYaHHA NPUCTPOIO.
BuKopucTaHHA HeBiANOBiAHMX 3aC06iB 3axucTy
MOXe NPU3BECTI 10 HELLACHNX BUNAKIB.

- 3abe3neyTe Ha NPUCTPOT ANA BiAKNHYEHHA

eIeKTPOXBAEHH Bify MePEeXi Ha BCTAHOBJIEHOMY

Kabeni 3a30p Mik 3aMUKAKUMMI KOHTAKTaMil Ha

BCiX MoMtocax, 1106 3abe3neynti noBHe

BiZK/IOYEHHA Y BUNAJKY MiABULLEHHA Hanpyrul



y Mepexi IlI-1 kareropit, BignoBigHo A0 npasun
MOHTaXy eneKTponpoBOAKN.

llitencenbHa  Bunka abo MakeTHWIA BUMMKay
NOBUHHI  OyTM  NErkojoCTynHUMK,  KONU
e/IeKTPONPWaZ BCTaHOBJIEHO.

Lleit enekTponpunag He po3paxoBaHuil Ana
BIKOPUCTAHHS Pa30M i3 30BHILLHIM Taiimepom abo
OKPEeMOI0 MCTAHL|iHOK CMCTEMOK) KepyBaHH.
BUpoOHMKI He NOBMHHI HECTI XKOAHOI

BIZNOBIZaNbHOCTI y BUNAAKY HEAOTPUMAHHS
BULLE3A3HAYEHOrO i MOPYLUEHHA MPaBUN TeXHiKM
be3neki.

o6 yHukHymu ecix pu3sukie y eunaoky,
AKWO Kabenb XuGJeHHA nNOWIKOOXeHUl,
licco  Moxe  3amiHumu  mineKu
Keanighikoeanuii enekmpomonmep. Takox
HoBULi KabeJTb XUBJIeHHA MOXXHA 3amosumu
y eupobHuka abo & aemopu3o8aHomy
cepeicHoMy yeHmpi,

MpuvHuMn po6oTtu (Puc. 1)

Liei enexkTponpunag npautoe 3aBasiku CBOIM enekTpoMarHiTHUM
XapaKTepucTVkam; MOXHa BUKOPUCTOBYBATH BiNbLUiCTb CKOBOPIAOK i
KacTpynb (MarTb BigMnoBigHE MapKyBaHHS).

EnektpoHHa cxema kepye poboToto cnipani (iHaykTopa), ska
CTBOPIOE MarHiTHe rorie.

Ixa, Wwo mMicTuTbCA B KacTpyni/ckoBopiaLi, posirpiBaeTbcs y Mipi
TOrO, 1K HarpiBaeTbCs KacTpyns/ckoBopiaka. IHAYKUiNHWA MeToA
HarpiBy i Mae HaCTyMHi XxapakTepucTUKM.

- MinimanbHa gucnepcis (BUCOKa NPOAYKTUBHICTb)

- 30Ha NpuroTyBaHHs aBTOMaTU4YHO NPUNMHSE CBOKO POBOTY BiApasy,
K TinbKU KacTpyns/ckoBopigka 3abupaetbes (abo nigHimaeTses) 3
KOHOPKM.

- EnexTpoHHa cuctema 3abeanevye ekcnnyartawiiHy rHyyKiCTb i
TOYHE KEepYBaHHS.

(Puc. 1)

1 KacTtpynsickoBopiaka

2 |HOQYKOBaHWUI CTPYM

3 MarHitHe none

4 lHgykTOp

5 EnekTpoHHa cxema

6 [Ixepeno enekTpoXvBIEHHS

IHcTpyKuis ans ekcnnyaTauii (Puc. 2)

1 KHonka “ON/OFF”

2 ObpaHa okpema 30Ha NPUroTyBaHHS

3 NoB3yHKOBMI perynsaTop (cnangep)

4 lngukaTop NOB3YHKOBOTO perynsropa

5 3aranbHa (06'egHaHa) 30Ha NPUroTyBaHHS
6 Knonka “Lock” (6nokyBaHHs)

7 [Oucnnei piBHSA NOTYXKHOCTI

8 [iucnnen Taimepa

9 IlHaMKaTOp NOABIHOT 30HM

10 IHamkaTop 30HM i3 BigMiKOM Yacy

11 IHankaTop 3aranbHoi (06'€4HaHOT) 30HM
NPUroTYBaHHS

12 IngukaTop 6roKyBaHHs

13 ®yHkuii TemnepaTypu

14 |ngukaTop hyHKUi TemnepaTypu

15 MeHLwue (Tanmep)

16 BinbLe (Tanmep)

17 IHpyKaTop aBTOHOMHOrO Talmepa

YcranoBka

Bci pobotv WoAO MOHTaxy (EnekTpUYHWX 3'edHaHb) MOBMHHI
BUKOHYBaTWCb KBaniikoBaH!M NepcoHanom BifMOBIAHO [0 YUHHUX
npasun.

[JuBiTbCA YacTHy [na cneuianicTiB 3 YCTAHOBKM i
€ernekTpoycTaTKyBaHHs Ans 6inbLU TOYHUX IHCTPYKLIN.

MOHTaXy

BMuKaHHA/BUMMKAHHS CEHCOPHOI NaHeni 3a JOMOMOro KHonku on/off
Micns TOro, SK noyana nogaBaTUCb Hampyra Mepexi, CeHCOpHa
naHenb Oyae BMUKATUCL NPUOMM3HO OZHY CEKYHAY Mepeq TUM, K ii
MoXHa Oyae BUKOPUCTOBYBATH.

Bci gucnnei i citnogiogHi iHaMkaTopu cnanaxytoTb NpUbnMsHO ogHy
CEKyHAy MIiCNsi MOBEPHEHHS B BUXiOHE MOMOXEHHS. AK TinMbku Uen
yac CnnuHyB, BCi AMCNNEi i CBITNOAIOAHI iHAMKATOPU BUMMKAKOTLCS i
CEHCOpHa NMaHenb NepexoauTb Y PEXUM O4YiKyBaHHS.

HatucHite kHonky ON/OFF (1), wo6 yBiMKHYTM CEHCOpHY naHenb
npoTsrom 1 cekyHau.

[nsa BCiX 30H NPUrOTYBaHHS iHAMKATOP NOB3YHKOBOrO perynsropa (4)
6numae, yekaroum Bubopy noTpibHoi dyHKUii. Y pasi poboTu ofHiei i3
30H NPUroTyBaHHs (BMCOKa TemnepaTtypa) Ha iHgukaTopi (7)
3'aBuTbCA MurotTnmeuin cumeon "H" ("Hot" — rapsuun).

Micns TOro, $K CeHcopHa naHenb YBIMKHynmacb, BoHa Oyne
3anuLaTUCh akTMBHO NPoTArom 20 cekyHA. AKLLO Hi 30Ha
MPUroTyBaHHS, aHi (hyHKLis Taimepa He 0bpaHi, CeHCOpHa NaHenb
ABTOMATUYHO NMOBEPHETHCS B PEXMUM OYiKYBaHHS.

CeHCOopHY naHenb MOXHa YBIMKHYTU, TiflbK HATUCHYBLUW KHOMKY
BMUKaHHS.

FAKLLO KHOMKY BMUKAHHS HATUCHYTO OQHOYACHO 3 iHLUMMMW KHOMKamm,
He BiOOyBa€eTbCA KOQHOI Aii i CeHCOpHa NaHenb 3anullaeTbcs B
PEXVUMI O4iKYBaHHS.

CeHcopHa naHenb Moxe OyTu BuMKHeHa Yy Oyap-skun 4ac 3a
ZLOMOMOTOI0 KHOMKM BMUKaHHS. HaBiTb y TOMy BUMagky, komnm
CEHCOpHY NaHesb Byno 3abnokoBaHO 3a 4ONOMOro YHKLi
3abe3neyeHHs be3neku aitein.

[ns KHOMKK BMUKaHHSA NPIOPUTETHOIO (DYHKLK0 € BUMMKAHHS.

ABTOMaTU4YHE BUMMKAHHSA
FAKwo enekTponpunag YBIMKHEHO | BiH HE BMKOPUCTOBYETHCH,
CEHCOpHa MaHenb aBTOMATUYHO BUMKHETLCS Yepes3 20 CekyHa.

BMMKaHHA/BUMMUKAHHSA 30HU NPUrOTYBaHHSA 3a AONOMOro0
kHonku On/Off

lNocTaBTe KacTpynto/CKOBOPIAKY Ha BiAMOBIAHY 30HY MPUrOTYBaHHS.
FAKLo kacTpyns/ckoBopigKa 3HaXo4MTbCS He Ha MicLli, cUCTeMa He
aKTUBYE BiANOBiAHY 30HY HarpiBy i BinobpasnTbCA HACTYMHWIA CUMBOS.
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Konu ceHcopHy naHenb yBiMKHEHO, Oyab-sKa i3 30H MPUrOTyBaHHS
MoxXe OyTW aKTMBOBaHa LUMSXOM HAaTUCKaHHS Ha BignoBigHWUIA
noB3yHkoBu perynaTop (3). LLnsaxom HaTUCKaHHS | KoB3aHHS
nanbLeM y340BX NOB3YHKOBOro perynatopa (3), icHye MOXNMBICTb
obpatu piBeHb HACTPOVKM MOTYXXHOCTI B Aiana3oHi Big 0 fo 9. PiBeHb
HaCTPOKM BigobpaxaeTbcs Ha BignosigHoMy agucnnei (7).

[N BAMKHEHHS! 30HW NMPUTOTYBaHHS NPOCTO 06€epiTh PiBEHDL
HacTpoiku "0", HaTUCHYBLUM Ha BiAMOBIAHNIA NOB3YHKOBUN
perynatop. AKWO 3anvLwKoBe TENNOBUAINEHHS Bif 30HM

MPUroTyBaHHS BUCOKE, Ha BiANOBIAHOMY Agncnnei (7)
BigobpaxaeTbecst cumson "H".

IHTenekTyanbHe BUABNEHHA nocyay

CvcTtemMa kepyBaHHSi aBTOMAaTUYHO BU3HAYaE HasiBHICTb/BiACYTHICTb
nocyay Ans KOXKHOI 30HWM MPUrOTyBaHHSA. Y pasi BUSBMEHHS nocyay
Ha agucnnei (7) BignNOBIHOI 30HM MOCTIMHO Bigobpaxaetbea «0»,
nokn He Gyge obpaHwi NOTPIGHWIA piBEHb HACTPONMKKM. AKWO nocys
He Oyne BusaBneHwi, aucnnen (7) Byoe 3anuwatncs BiOKMOYEHUM
i Ha HbOMY He Byade Hivoro Bigobpaxatucs. Y pasi ycTaHoBneHHs/
3HIMaHHs nocydy cuctema KepyBaHHs BUSIBMISiE Lie 11 Bigobpaxae/
racutb cumson "0" Ha BignosigHomMy gucnnei (7).

30HM NpUroTyBaHHsA
IcHye Oekinbka MOXIMBUX KOMBiHAL 30H NPUrOTYBaHHS:



Okpema 30Ha npuroTyBaHHs (Puc. 7-A)

Y HasiBHOCTI € 4 okpeMi NPSIMOKYTHi 30HM npuroTyBaHHs (A,B,C,D), sii
MOXHa BUKOPUCTOBYBATW HE3aneXHO OfHY Bif OOHOI LUISAXOM
3aCTOCYBaHHS BiANOBIZHOMO MOB3YHKOBOrO PErynaropa ans KoXHoi
30HU MPUrOTYBaHHS.

Mpubnu3Hi giameTpn 0cHOB KacTpynb/ckoBopigok: 12-20 cm.

MoagiriHa 30Ha npurotysaHHs (Puc. 7-B)

[1Bi OKpeMi 30HM NPUrOTYBaHHSA TAKOX MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCH
pasom Ans YyTBOPEHHS €AMHOI MOABIMHOI 30HW NPUTOTYBaHHS, LLIO
KOHTPOSMIOETHCS OAHUM MOB3YHKOBUM perynsitopom. MoxHa
peaniayBaTy Taki kombiHauji 3oH: A+B abo C+D. [ins uporo
HeobXiaHO OHOYACHO HATWUCHYTU Ha NOB3YHKOBWIA perynsaTop (3) Tnx
30H, ki NoTpibHO 06’egHaTw. MNoTim Ha iHgukaTopi (9) o6paHux 30H
3'ABUTHCS CUMBOS. AKTUBHVUMM 3annLLIAI0TLCS TiNbKW MOB3YHKOBUN
perynsatop (3) i aucnnen (7), po3TalloBaHi NiBopyY Ha naHeni
KepyBaHHS. TakuM YMHOM YTBOPKETLCA 30HA MPUrOTYBaHHS Y (hOpMI
NPSIMOKYTHWKA, SIKa ifeanbHO MiAXOANUTb AN NPSMOKYTHUX abo
0BanbHWX KacTpynb/CKOBOPIAOK.

Mpnbnu3Hi giameTpn ocHOB KacTpynb/ckoBopigok: 20-25 cm.

3aranbHa 3oHa npurotyeaHHs (Puc. 7-C)

€ MOoXnuBICTb 3poBUTK Tak, o6 yCi 4 30HM NPUrOTYBaHHS
BUKOPWCTOBYBaNuCh K eauHa 3oHa (A+B+C+D), kepoBaHa ogHUM
MOB3YHKOBUM Perynatopom. HatucHiTb kHorky (5), wob yTeopuTm
BEJSIMKY NPSIMOKYTHY 30HY NPUrOTYBaHHS, sika NiAX0AWTb AN BENIMKUX
NPSIMOKYTHUX ab0 KPYrnx KacTpyrb/CKOBOPILOK.

MpnbnunaHi giameTpn oCcHOB kacTpysb/ckoBopigok: 30-40 cm.

®yHkuia nigcunennHs (byctep)

®yHKUis nigcuneHHs moxe ByTn obpaHa LLNAXOM HAaTUCKAHHS KHOMKM
"P", L0 3HaXOANTLCA B KpaWHili NpaBiii YaCTUHI ceHcopHOI naxeni (3),
ANs NOTPIGHOT 30HM NPUTOTYBaHHS.

3a Jonomoroto Liei yHKLUiT MoxHa 3abe3neunTu BuLLe 3a
HOMIHaNbHE eNEeKTPOXUBEHHS 30H NPUTOTYBaHHS (KINMbKICTb 30H i3
OAHOYacHWUM nigcuneHHsm byde 3anexaTy Big NOTYXXHOCTI, Lo
NoAaeTbCs Y Pi3Hi 30HU NPUrOTYBaHHS, | Sika 3aBxau mae bytn
MEHLLOI 32 MaKCUMarbHy MOTYXXHICTb NOBEPXHi). AKLLO noTpibHa
30Ha NPUroTyBaHHSA MOXeE aKTUBYBaTH (OYHKLIO NiACUIIEHHS
(byctepa), Bigobpasutbcs cumson "P".

Yac aktuBauii yHKUiT nigcuneHHs obmexyetbes 10 XBunuHamm, ans
TOro, Wo6 3axnCTUTK KyXOHHWI nocya. [Micns Toro, sk nigcuneHHs
BMMKHYINOCb aBTOMaTWU4HO, 30Ha NPUrOTYBaHHS MPOAOBXYE
npawoBaTh Ha piBHi HacTpomnku "9". MNiacuneHHs MoxHa akTuByBaTu
MOBTOPHO Yepes3 AekKinbka XBUIUH.

FAKLLO KaCTPyNo/CKOBOPIAKY 3HATO i3 30HM MPUrOTyBaHHSA Nig Yac
nigcuneHHs, yHKUiS NiACUNEHHs 3anuLaeTbCsl akKTUBHOHO i BiAniK
yacy BIiOKMOYEHHS NPOAOBXKYETLCS Y 3BOPOTHOMY HaMPSIMKY.

KepyBaHHS CMOXWMBAHHAM  MOTYXHOCTI  PYHTYETbCA Ha  TOMY
MPUHLMNI, L0 OCTaHHS 3MiHa, SiKy Oyno BHECEHO B PiBEHb HACTPOWKY
Pi3HMX 30H NPUrOTYBaHHA, Mae mnepLioveproBun npioputet. Lle
03HaYae, WO PiBHIi HACTPOWKK, SKi nonepeaHb0 Oynu yCTaHOBMEH B
iHLUMX 30HaX NPUroTYBaHHS, MOXYTb BYTH 3MEHLLEHI aBTOMaTWUYHO.

- AKwo enekTpoMarHiTHa iHAYKUiIA BU3HAYae, L0 MOTYXHICTb Oyab-
AKOI 3 30H MPUrOTYBaHHS HEOOXiOHO 3MEHWUTW, aucnnen ansa uiei
30HM cnanaxye npTosroM 3 CekyHA Ans Kopekuii neped novaTkom
BHECEHHS 3MiHM.

- AKLL0 0bpaHa 30Ha MOBTOPHO PErynioeETLCA Mif Yac nepiogy Kopekuii,
(pyHKLUIA KEpPYBAHHSI CMOXMBAHHSAM MOTYXXHOCTI MOBTOPHO aHanisye
PO3MOAINEHHS MOTYXXHOCTI. AKWO B 3MEHLUEHHI NOTYXXHOCTI HEMae
HeobXigHOCTI cnanaxum NPUNMHSTLCS | NOYATKOBUI PiBEHb HACTPOMKK
NPOAOBXKYE BifobpaxaTnCh Ha BiAMoBigHOMY AMCnnei.

- fAkwo icHye HeobXigHICTb MOBTOPHOI 3MiHM  PO3MOAINEHHS
NOTY)XHOCTi KOPUCTYBa4eM, piBeHb HACTPOMKM 3a XodHWX 06CTaBMH
He 30inbLUNTLCA aBTOMATUYHO B 30HAX MPUrOTBaHHS, Y SKUX BiH OyB
3MEHLLEHMWIA aBTOMaTUYHO.

DyHKLii TeMnepaTypu

€ Tpu yHKLiT TemnepaTypu, Lo [O3BONATL 06paTh NEBHWI PiBEHD
Temnepatypu Ans NoTpibHoi 30HM npuroTyBaHHs. Lia Temnepatypa
Oyne 3anuaTmucs HE3MiHHOH.

Ona aktvBauii Uiei yHKUii gocuTb HatucHyTM kHomky (13), wo
BignoBigae noTpiOHi 30HI npuroTyBaHHA. Ha iHagwkaTtopi (14)
3'ABUTbCS CMMBON, LLO BignoBigae obpaHoMy piBHIO TemnepaTtypu, a
Ha gucnnei (7) 6yge Binobpaxatucs Takui CUMBOIT:
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€ 3 piBHi Temnepatypu: 1-11 piBeHb: 42° S

PekomMeHayeTbCS ANt PO3MOPOXYBaAHHS 11 NNaBReHHs (Hanpuknag,
Lokonagy).

OnuH pas HaTUCHITL Ha KHoMKy (13). 2-i1 piBeHb: 70° 5
PekomeHayeTbca aAns posirpisy ixi abo ans nigTpumkm iy rapsyomy
CTaHi.

[1Ba pa3n HaTUCHITb Ha KHoMKy (13). 3-1 piBeHb: 94° 3
PekomeHayeTbCA ANS KUMATIHHSA Ha MOBINbHOMY BOrHi. Tpu pasu
HaTWCHITb Ha kHOMKy (13).

[insa ckacyBaHHs L€l yHKLiT NOTPIOHO Kinbka pasiB HAaTUCHYTU Ha
KHoMKy (13), NOKM He 3HKKHe cuMBON iHAMKaTopa (14), abo x obpatu
piBEHb HACTPOWKM 3a ONOMOTO NMOB3YHKOBOTO perynsatopa (3).

IHAMKaTOp 3anNULIKOBOro TENNOBUAINEHHS

Lle iHavkaTop nosigomnse KopucTyBadva, WO Temnepatypa ckna
HaBKOJ10 30HW MPUIOTYBaHHS € HAATO BUCOKOIO, LIOG JOTOPKATUCh 40
Hei.

Micnsa BUMUKaHHS 30HW NPUroTyBaHHS Ha BignosigHomy aucnnei (7)
6yne BigobpaxeHo “H”, JOKM TeMnepaTypa B 30Hi NPUrOTYBaHHS He
3HW3NTBCS 4O KPUTUYHOTO PIBHS.

ABTOMaTU4YHe BiOKNIOYEHHA (OOMeXeHHsi 4acy po6otu)
MakcymanbHuin pobounin Yac BU3HAYaETLCA ANt KOXXHOI aKTMBOBAHOI
30HW MpWUroTyBaHHA. MakcumanbHun Yac poboTu 3anexuTb BiA
06paHoi NOTYXKHOCTI NpuroTyBaHHs. Konu makcumanbHwii Yac poboTu
CMJIMHYB, 30Ha NPUTOTYBaHHSA BUMUKAETLCSH aBTOMATUYHO.

KoxeH pa3, KOnu aKkTMBYETbCA PEXUM 30HU MPUrOTYBaHHA (3MiHa
MOTYXHOCTi MPUroTyBaHHs i T.4.) TaliMep MoBepTaeTbCs B BUXiOHE
NOMOXEHHs. HacTpoiiku TanmMepa nepeyloTb OOMEXEHHI 4acy
po6OTW NpW HACTPONL NOTYXKHOCTI NPUTOTYBaHHS.

3axucT NpoTM HEHaBMUCHOIO BBIMKHEHHS

FAKLIO HAaTMCKaHHSA Ha KHOMKY Ha CEHCOpHii naHeni Tpusae GinbLue 10
CEeKYHA;

- Akwo HaTucHyTo kHonky “ON/OFF” (1), Ha BCix gucnnesx cnanaxye
CVMBON, SIKWIA BKA3aHO HIKYeE, JOKW AOTUK He NPUNMHATLCS | Byab-
sIka 3 KHOMOK He Byae HaTUCHYTa 3HOBY.

- FKLWO HAaTUCHYTO NOB3YHKOBUI PEryNATOp, MyHAe TpUBanun
3BYKOBWI CUrHarn i CUMBOI, KU BKa3aHO HKYe, crianaxye Ha
BigNoBiAHOMY Aucnnel. AKLWOo AOTWK TPUBAE, CEHCOpHa NaHenb
BUMKHETbLCA Micns HacTynHux 20 cekyHA.

Bopa abo ixa, Wwo notpanuna Ha CKIo B 30Hi KepyBaHHS, MOXYTb
6yTK BU3HAYEHI SK TpMBane HaTUCKaHHSA Ha ogHy abo GifbLue KHOMOK.
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FAKWO KofHa i3 30H MPUrOTyBaHHA He akTuBoBaHa npotsarom 20
CEKYHA, NiCNs BMUKaHHSA CEHCOPHOrO KepyBaHHS, BOHO MOBEPHETLCH
B PEXKUM OYiKYBaHHSI.

Konw kepyBaHHs yBiMkHeHO, kHorka “ON/OFF” (1) BMukaeTbCs
paHiLLe iHLWKX KHOMOK, W06 KepyBaHHs BUMKHYIOCH Y 6yab-skuiA yac
Yy BUMagKy Y1CneHHoro abo TpMBarnoro HaTUCKaHHs Ha KHOMKY.

- Y pexuMi OYiKyBaHHS HATUCHYTI KHOMKW HE BUKINMKAKOTb XOAHOIo
egekty. Y 6yab-sikoMmy BUNaAKy, LWo6 3HOBY YBIMKHYTU ENEKTPOHHE

KepyBaHHA, KepyBaHHA NOBUHHO BUABUTU, LLIO XOAHY KHOMKY He
HaTUCHYTO.

KHonka 6nokyBaHHA (thyHKLiA 3a6e3neyeHHs 6e3neku ditei)
AKTMBaLiA KHOMKW B1I0KyBaHHS (6) B pexuMi ovikyBaHHA abo
aKTUBHOMY pexuMi 3abnokye KHOMKK i CBiTnogios 6nokyeaHHs (12)
NPOAOBXUTL CBITUTMCS. NKTa NPOJOBXKYE NpaLoBaTh y
BiZperynboBaHoOMy pexwumi, ane HinbLue HeMOXNMBO
BUKOPUCTOBYBATYW Oy[b-5Ki KHOMKM OKPiM KHOMKM BrokyBaHHs abo
kHorku On/Off (1). Konm kHonku 3abnokosaHi, kHonky On/Off (1)
MOXXHa BUMKHYTW. CBiTNOZIoA KHOMKW BriokyBaHHs (12) racHe, konu
KepyBaHHs BUMMKaeTbCs. CBiTnoaios dyHKLii 6riokyBaHHSA KHOMKK
aKTUBYETHCS MOBTOPHO, KOJM BOHA YBIMKHEHA (B PEXMMI OYiKyBaHHS —
20 c), NOKM BOHa BUMUKAETHLCS MOBTOPHUM HATUCKaHHSIM KHOMKY
6nokyBaHHs. AkTuBaLis/aeakTuBaLis (yHKUii 6110KyBaHHS KHOMKN €
HEMOXMMBOLO, KONW Npunazg BUMKHEHO. 1o 3aBepLUEHHi Bigiky
3anporpaMoBaHuX TanMepiB MOXHa NiZTBEPANTYN CUTHAMN
BiAMNOBIAHOrO TaiMepa LUNSIXOM HaTUCKaHHS kHomok (15) / (16) abo
LUNAXOM BifKIKOYEHHS NPUCTPOO KHOMKOHO (1). MoBTOpHA akTMBaLis
60KyH04Oi KHOMKM



B peXuUMi 04iKyBaHHS abo aKTMBHOMY pexumi po36rnokye KHOMKM
i csiTnogion OnokyBaHHA 3racHe. Bci CEHCOpHI KHOMKM MOXYTb
B/KOPUCTOBYBATUCh AIK 3a3BMYaM.

ABTOMaTH4He po3irpiBaHHsA

Lis doyHKLUis cnpoLLye npoLec NpUroTyBaHHS, TOMY L0 HEMae
HeobXigHOCTI KOHTPONIOBATK BCIO TPUBANICTb MPUrOTYBaHHS. PYHKLS
posirpiBae 30Hy NPUroTyBaHHS MPU MaKCUMarnbHiN NOTYXHOCTI, 1106
LUBMAKO JOBECTU 30HY MPUrOTYBaHHSA A0 TEMMepaTypu CUCTEMU.
Yepes aeskunin yac piBeHb NOTYXKHOCTi NOBEPTAETLCA A0
NPOrpaMoBaHOro PiBHS.

AKTMBaALiS aBTOMATUYHOIO PO3irpiBaHHs

Y noTpiGHiit 30Hi NpuUroTyBaHHs 0bepiTh piBEHL NOTYXHOCTI ANs
NPUroTyBaHHS Ha CEHCOPHIN naHeni (3) i 3a4ekaTe 3 cekyHau.
CumBon "A" amiHeTbCA Ha gucnnei (7) Ha obpaHuii piBeHb
HaCTPOMKM. AKLLO BULLMI piBEHb NOTY)XHOCTI 06paHO 3rogoMm, yHKLis
posirpiBaHHs MiATPUMYETLCS | Yac PO3irpiBaHHs NiANaLWTOBYETLCS A0
HOBOI 06paHoi HacTPOoWKK.

Ak, 3 iHWoro 6oky, 06paHO HKYMIA PIBEHb HACTPONMKY, PYHKLIA
aBTOMAaTUYHOrO PO3irpiBaHHs CKaCoOBYETHCS.

3ByKkoBuMI curHan (3ymep)

Mig vac KopuCTyBaHHSA eNeKTPONPUNagoM, HaCTyMHI Aii 03BY4yTHCA
3yMepomM:

- 3BMYalHEe HAaTUCKAHHS KHOMKM — KOPOTKWIA curHarm.

- KHonkm 3anuwatoteesa HatucHyTmm Ginblue 10 cekyHa — TpuBanuin
curHan.

®yHKLUiA Tanmepa

®yHKUiS TarmMepa [03BONSE BUKOPWUCTOBYBaTM MakcuMym [o 7
OKpemMux TanmepiB. A came, OAUH TaiMep AN KOXHOI OKPEMOI 30HM
MPUrOTYBaHHA i OOWH AaBTOHOMHWIA TaMmep (aBTOHOMHO Anst 30H
MPUroTYBaHHS).

ABTOHOMHUI TanMep

-AKWO BKMIOYEHE CEHCOPHE KepyBaHHA M He Mpauloe XodHa 30Ha
npuroTyBaHHsa (yci iHgukatopu (4) MuraloTb), MOXHa aKTUByBaTu
ABTOHOMHWI TaNMep LUAXOM OOHOYACHOTO HaTUCKaHHA KHOMoK (15)
i (16); nicns uboro yBiMKHETbCS iHAMKaTOp (17). AKLLIO X Y AKiN-
HebyAb i3 30H piBeHb HAaCTPOMKM Biapi3HAeTbCA Bif "0", aBTOHOMHUMI
TalMep MOXHa aKTMBYBATM LUMSXOM OAHOYACHOMO HAaTUCKaHHS!
kHonok (15) i (16) kinbka pasiB, NOKM He YBIMKHeTbCs iHaukaTop (17).
Ha gucnnei Tanmvepa (8) Binobpaxaetsces "0.00" i Ha gucnnei
3'ABNSAETLCA AECATKOBA KOMa. Tenep MoxHa obpaTtu HeobxigHuin yac
Mix 0 i 119 xBunuHamu. AKLLO He 0BpaHO KOLHOrO 3HAYEHHS!, Tarimep
Oyne feakTnBOBaHO nicns 5 cekyHp.

-LLlo6 BnBpaTtn NoTpibHMIA Yac, LOCUTb HATUCHYTK Ha KHOMKY (16),
o6 36inbmTK Yac, abo Ha kHorky (15), WwWob 3MeHLLMTH Horo.
-Micns Toro, sk CNAMHYB 3anNporpamMoBaHWii Yac, aKTUBYETHCA
nepepvBYacTUin 3BYKOBWIA curHan i Ha gucnnei (8) BinobpaxaeTbcs
"0.00". Micnsa HaTckaHHs KOXHOI i3 kHomok (15), (16), (1) abo nicns 2
XBUNWH 3HuKae "0.00" i npunuHsaETLCS noJaya 3ByKOBOrO CUrHay.
-AKLLO Tanmep aKTUBHUIA, KON CEHCOpHa NaHesb BUMKHEHa 3a
ponomoroto kHorkn "ON/OFF" (1), aBTOHOMHWI Tanmep NpOAOBXYE
3BOPOTHWI BIAMiK Yacy.

Tanimep 4ns 30H NPUrOTYBaHHA
-AKLO npaLkoe SK MiHIMYM OfjHa 30Ha NPUroTyBaHHs, TanMep MoXHa

aKTUBYBaTU LLMSIXOM OJHOYACHOrO HaTUCKaHHs KHOMoK (15) i (16).

-Ha pucnnei Taitmepa (8) Bigobpaxaetbcs "0.00" i 3aropsieTbCst CMBON
Tanmepa (10), Lo BiANOBIZAE NPALIOLOYIN 30HI NPUrOTYBaHHS, LLO
poaTalloBaHa nisopyu. icns Luboro NpoTArom 5 cekyHn HeobxigHo
BWOpaTK Yac Ans NoTPIOHOT 30HM NPUTOTYBaHHS 3a JONOMOTOK KHOMOK
(16) abo (15). Mpw BUKOHAHHI LT onepaLii yci NOB3yHKOBI PerynsTopu
(3) NpoZoBXYHOTb 3anULLATUCS aKTUBOBaHUMM ANs BUOOPY PiBHSA
HaCTPOWKM 30H MPUFOTYBaHHS.

-LLlo6 3amiH1TK TaiMep, NPU3HAYEHWIA OSHI 30HI NPUrOTYBaHHS, Ha
Taimep, NPU3HAYEeHUN iHLWI 30Hi, AOCUTb OAHOYACHO KiNbka pasiB
HaTUCHYTW KHOMKM (15) i (16), NOKM He YBIMKHETLCS CUMBON TaMepa
(10) noTpibHoi 30HM.

-HanpwkiHUi 3anporpaMoBaHOro Yacy akTMBYETLCS NEPepUBYacTUi
3BYKOBWIA curHan i Ha guennei (8) cnanaxye "0.00". BignosigHa 3oHa
NPUroTyBaHHs BUMWUKAETLCS | Ha ancnnei (7) BigobpaxaeTbes

"0" (3miHtoeTbCA Ha "H", AKLO 3anunwaeTbes Byab-ake 3anuLLKoBe
TennoBuaineHHs). Nicnsa HaTMckaHHS KOXHOI i3 kHonok (15), (16), (1)
a6o nicns 2 xsunuH 3Hukae "0.00" i npuNUHAETLCA Nogava 3BYKOBOMO
curHany.

BukopuctaHHs Tarimepa

-MoTpibHe 3Ha4Y€eHHs Yacy MOXHa BUOpaTK 3a 4OMOMOrOK KHOMOK
(16) i (15).

-MakcumanbHui Yac, Skuin MoxHa Bubpatu, cTaHoBUTb 1 roguHy 59
XBUIUH.

-LLlo6 BigkntounTu Taimep, NoTpibHO obpaTty 3Ha4eHHs "0.00"
LwnsxoM 6araTtopa3oBoro abo TPMBANoOro HaTUCKaHHs KHomkK (15).

Kactpyni / ckoopigku (Puc 3)

- Kactpynsl/ckoBopigka, Lo NpUTArye MarHit, MoXe 3aCTOCOBYBaT/Ch
ANS IHOYKUINHOTO NpUroTyBaHHS 1xi.

- Kpalue B1MKOpUCTOBYBATW KacTpyilCKOBOPIAKM, Ha KX 3a3HaYeHO,
LLI0 BOHU MiAXOAATb AN iHAYKLUIMHOTO NPUroTyBaHHs ixi.

- KacTpyni/ckoBopifKw 3 Nackoro i TOBCTOK OCHOBOH.

- KacTpynsl/ckoBopigka 3 Takum camym AiaMmeTpom, Lo 1 30Ha
NPUroTyBaHHs, 3abe3neyye BUKOPUCTAHHS MakCUMaribHOI MOTYXXHOCTi.
- MeHLua kacTpyns/ckoBopifka 3MEHLLYE NOTYXHICTb, ane He
npu3Bene A0 BTpaTu eHeprii. Y Byap-skoMy BUNagKy, M1 He
peKoMeHayEMO BUKOPUCTOBYBATM KacTpyIi/CKOBOPIAKM 3 JiaMeTpom
MeHLLe HixX 10 cMm.

- KactpynilckoBopigku 3 Hepxasito4oi ctani 3 6araTtoliapoBumu
0CHOBamu abo ocHoBaMu 3 (hepUTHOI HEPXaBiKOYOI CTani, SKLLO Ha
OCHOBI 3a3Ha4eHo: Ans iHAYKLiAHOro NpUroTyBaHHs.

- £IKLLO BMKOPWCTOBYIOTLCA YaBYHHI KacTpyni/CKOBOPIAKX, BOHM
nepeBakHO MakTb OHO, BKPUTE emannto, Wwob 3anobirti yTBOpPeHHIo
NoAPAINMH Ha NOBEPXHI KepamiYHOi KOHGOPKK.

- HactynHi TMnun kacTpysb/CKOBOPIAOK He MiAX0AATb ANS
BUKOPUCTaHHSI: CKNSHi, KepaMiyHi, FMUHSHI, antoMiHiesi, MigHi abo 3
HeMarHiTHOI (ayCTeHITHOI) HepxaBitoyoi cTani.

Hornspg Ta ekcnnyaTtauijs (Puc. 4)

LmaTkn antomiHieBoi donbr abo ixi, nsaMu Xupy, po3cunaHui
Lykop abo NpoayKT# 3 BUCOKMM BMICTOM LiyKpy HeobXigHO HeranHo
YCYHYTU 3 NOBEPXHi NS NPUroTyBaHHS i 3@ LONOMOrOK0 NonaToyKu-
wnaTens, Wob YHUKHYTW NOAPSNMH Ha NOBEPXHI KOHGOPKKM. A NOTIM
OYMCTITb MOBEPXHIO 3@ JOMOMOrOK MOTPIBHOro YncTA4oro 3acoby Ta
CepBETOK, MPOMUIATE BOAOHO | BUTPITb 3@ AOMOMOIO0 YUCTOI TKAHWUHM.
Hikonu He 3acTocoByiiTe abpa3vsHi rybku abo MeTaniuHi Moyanku
[NS YUCTKM KyXOHHOTO Nocyay i He BUKOPUCTOBYWTE arpecuBHi XiMiyHi
YUCTSAMI peyoBUHM abo NNSMOBHUBIGHUKM.

IHCTpYKUIii ANA cnevwjanicTiB 3 yCTaHOBKW | MOHTaXy

YcraHoBka

Lli iHCTpyKUii MatoTb BUKOPWUCTOBYBATUCH CreLianictamu 3 yCTaHOBKM
i MOHTaXy SIK NOCIOHUK 3 MOHTaXy, YCTaHOBKM | TEXHIYHOTO
06CnyroByBaHHs, Bi4MNOBIAHO 3 YUHHUMW NpaBUnNamm i cTaHgapTamu.
Enektponpunag HeobxigHo Big'eQHaTL Bif €NEKTPUYHOT MEpeXi
nepes BUKOHaHHAM Byab-siknx pobiT.

YcraHoska (Puc. 5)

Enektponpunag po3pobneHo cnevjanbHo Ans BOyaoByBaHHS B
CTiNbHULIO, SIK NOKa3aHO Ha MaroHKy.

MomicTiTh yLinbHIOYMIA MaTepian, Lo BXOAUTb B KOMMEKT
MOCTaBKy, HABKOMNO NepuMeTpa naHeni.

BapunbHa noBepxHs He NOBMHHA 6yTW yCTaHOBNEHa Ha NOBEPXHI
[yXO0BOI Wadu, a y Bunagky, KO YCTaHOBNEHa, NepeKkoHanTeCh,
Lo:

- oyxoBa Lada obnagHaHa BiANOBIAHOK CUCTEMOK OXONOMKEHHS
- 3 QyXOBOI WAy HEMAE BUTOKY TEMMOrO NOBITPS Yy HANPSIMKY
BapUnbHOI NOBEPXHI.

- € HeoOXiaHi BEHTUNALINHI OTBOPY, SIK NOKa3aHO Ha MarltoHKy.

EnektpuuHi 3'egHanHs (Puc. 6)

lNepeBipTe HACTyMHe nNepes MOHTaXeM eNeKTPUYHKX 3'€HaHb:

- Y BiANOBIAAIOTb XapaKTEePUCTUKM YCTAHOBKM TUM, LLIO 3a3HaYveHi Ha
Tabnuyui cneumdikadii, Ska NpyKpinneHa Ha NOBEPXHi KOH(OPKM.

- YCTaHOBKa 3a3eMII0YOr0 3'€4HaHHs MOBMHHA BUKOHYBaTHCh
BiANOBIAHO O YMHHUX NPaBuWI | 3aKOHOABCTBA. 3a3EMJIEHHS €
3aKOHOABYOK0 BUMOTOH.

- FAKLLLO B KOMNMIEKT NOCTaBKW ENeKTponpunagy He BKIoYeHo kabenb
abo wTencenbHa BUNKY, AN nogadi enekTpyuyHoro cTpymy
3acTocyiTe maTepianu, ki BignoBiAaoTb BUCOKIN MOTYXXHOCTI Ljei
BapWIIbHOI MOBEPXHI.

Kaberb Hikonu He NOBMHEH HarpiBaTuCh 40 Temnepatypu sule 50 °C
BiJHOCHO TEMMNEPaTYpH HABKOSIMLLHBOTO CEPEAOBULLA.



PRODUKT TEN ZAPROJEKTOWANY
ZOSTAL DO UZYTKU w
GOSPODARSTWIE DOMOWYM.
PRODUCENT NIE PONOSI
ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA EWENTUALNE SZKODY
RZECZOWE | OSOBOWE POWSTALE
WSKUTEK JEGO NIEPRAWIDLOWEJ

INSTALACJI ORAZ
NIEWLASCIWEGO, BtEDNEGO
LUB NIEUZASADNIONEGO
UZYTKOWANIA.

Producent oswiadcza, ze niniejszy
produkt spetnia wszystkie
podstawowe wymagania dotyczgce

niskonapieciowego sprzetuelektrycznego
zawarte w dyrektywie 2014/35/EU oraz
kompatybilnosci  elektromagnetycznej
zgodnie z dyrektywg 2014/30/EU.

Wskazowki dotyczace

bezpieczenstwa

-W  czasie dziatania  urzadzenia
powinnismy usungc z jego
bezposredniego otoczenia wszelkie
przedmioty,  ktore  mogg  ulec

namagnetyzowaniu, takie jak karty
kredytowe, ptyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszczaC na powierzchni
ptyty folii aluminiowej ani tez zawinietych
w nig produktow.

- Na ptycie nie powinno sie pozostawiac
zadnych  przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki czy
pokrywki, ze wzgledu na ryzyko ich
nadmiernego rozgrzania.

-W czasie gotowania przy uzyciu
naczynia o nieprzywierajgcym dnie, bez
dodanych przypraw, nalezy skrécic czas
wstepnego grzania do 1-2 minut.

-W  przypadku potraw, ktore tatwo
przywierajg do dna, gotowanie
rozpoczynamy przy mlnlmalnej mocy,

po czym stopniowo jg zwiekszamy,
mieszajgc caty czas zawartos¢ naczynia.

- Po zakonczeniu uzytkowania danego
pola grzejnego wskazane jest jego
wytgczenie (obnizenie mocy do “07).
W tym przypadku nie powinnismy liczy¢
na automatyczne wytgczenie w wyniku
zadziatania wykrywacza naczyn.

- W przypadku pekniecia ptyty kuchennej
nalezy natychmiast wytgczy¢ urzgdzenie
z sieciw celu unikniecia ryzyka porazenia
elektrycznego.

- Zabraniasie czyszczenia ptyty kuchenne;

przy uzyciu jakichkolwiek oczyszczaczy
parowych.
- Urzgdzenie i jego tatwo dostepne

dla uzytkownika czesci mogg sie
rozgrzewac podczas dziatania.

-Nalezy uwazaé, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia z wyjgtkiem
sytuacji, gdy znajdujg sie pod statym
nadzorem.

-To urzadzenie moze byC uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i powyzej
oraz przez o0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, lub nie posiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa sie to
pod nadzorem lub ze osoby te zostaty
odpowiednio przeszkolone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia
| rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem. Czyszczenieikonserwacja
wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni sie odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie z uzyciem tluszczow lub
oleju moze by¢ niebezpieczne, gdy jest
wykonywane bez nadzoru, gdyz moze
dojs¢ do zaplonu. NIGDY nie nalezy
probowac gasic ognia za pomocg wody.
Nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i nakryc

ptomienie, na przyktad, pokrywkg lub
duzg Scierka.
- Proces  gotowania musi by¢



nadzorowany. Krotki proces gotowania
musi by¢ nadzorowany nieustannie.

- Gotowanie bez nadzoru na ptycie
grzejnej na tluszczu lub oleju moze byc¢
niebezpieczne oraz moze spowodowac

pozar.
-Ryzyko  zaptonu: nie gromadzic
przedmiotow na powierzchni stuzgcej
do gotowania.

- UzywaC wylacznie elementow zabez-
pieczajgcych kuchenke zaprojektowa-
nych przez producenta kuchenki lub
wskazanych przez producenta jako od-
powiednie w instrukcji, lub elementow
zabezpieczajgcych kuchenke wbudo-
wanych w urzgdzenie. Uzycie nieod-
powiednich elementdéw zabezpieczajg-
cych moze spowodowac wypadek.

Wprowadz do elektrycznej instalacji sta-
tej medium odtgczajgce urzgdzenie od
sieci elektrycznej, posiadajgce oddzie-
lenie stykow na wszystkich biegunach,
ktore umozliwia petne oditgczenie w przy-
padku przepiecia kategorii lll, zgodnie z
zasadami prowadzenia przewoddw in-
stalacji elektryczne;.

Nale y zapewni tatwy dost p do wtyczki
lub przet cznika wielobiegunowego po
zamontowaniu urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do
uzytku przez zewnetrzny wytgcznik

czasowy lub  system  zdalnego
sterowania.

Producent  zrzeka  si  wszelkigj
odpowiedzialno c¢i w  przypadku

nieprzestrzegania powy szych zalece i
przyj tych powszechnie norm bezpiecze
stwa. .

W celu unikni cia potencjalnego
zagro enia, uszkodzony przewéd
zasilaj cy powinien zosta wymieniony
bezpo rednio u producenta, w
upowa nionym przez niego punkcie
serwisowym lub przez posiadaj cego
odpowiednie kwalifikacje technika.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej (Rys. 1)
Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzieki wykorzystaniu
wiasciwosci elektromagnetycznych wigkszosci naczyn kuchennych.

Umieszczona pod ptytg specjalna cewka indukcyjna (induktor) wytwarza
w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne, ktére podgrzewa
podstawe naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje sie nastepujgcymi cechami:

- Minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajno$¢)

- Usuniecie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie) prowadzi
do automatycznego wytgczenia pola grzejnego.

- Elektroniczny uktad sterujgcy zapewnia maksymalng elastyczno$é
obstugi i komfort regulacii.

(Rys. 1)

1. naczynie

2. prad indukcyjny

3. pole magnetyczne
4. induktor

5. obwdd elektryczny
6. zrodto zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2)

Uktad sterujacy

1 ON/OFF (Wh/Whyt.)

2 Pole pojedyncze

3 Panel sterowania elektronicznego

4 Wskaznik panel sterowania elektronicznego 5 Pole catkowite
6 Blokada

7 Wyswietlacz poziomu mocy 8 Wyswietlacz minutnika

9 Wskaznik pola kombinowanego

10Wskaznik pola z ustawionym minutnikiem 11 Wskaznik pola
catkowitego

12 Wskaznik wigczonej blokady 13 Funkcje temperatury

14 Wskaznik funkcji temperatury 15 Mniej (Minutnik)

16 Wiecej (Minutnik)

17 Wskaznik niezaleznego minutnika

Instalacja

Wszelkie czynnosci instalacyjne (podtgczenie elektryczne) powinny
zostac¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego technika zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Szczegdtowe informacje na ten temat zamieszczono we wskazéwkach
dla instalatora.

Uruchomienie/wytaczenie uktadu sterujagcego Touch Control

Plyta grzejna jest gotowa do pracy po uptywie okoto sekundy od
momentu podigczenia jej do sieci elektrycznej.

Po zresetowaniu, wszystkie wskazniki i diody LED pulsujg przez
mniej wiecej przez sekunde, a nastepnie gasng i uktad sterujgcy
automatycznie przechodzi w tryb oczekiwania.

Nacisnij przycisk ON/OFF (1) (wlgcz/wytacz) aby wigczy¢ sterowanie
dotykiem.

W przypadku wszystkich pdl grzejnych, wskaznik panelu sterowania (4)
pali sie Swiattem przerywanym w oczekiwaniu na wybor odpowiedniej
funkeji. Jezeli pole grzejne pozostaje rozgrzane (wysoka temperatura),
na wskazniku (7) pojawi sie migajace “H”".

Po uruchomieniu, uktad sterujgcy pozostaje wigczony przez 20 sekund.
Jezeli w tym czasie nie wybrano zadnego pola grzejnego ani tez nie
zaprogramowano zegara, uktad Touch Control automatycznie wraca do
trybu oczekiwania.

Uruchomienie uktadu sterujgcego jest mozliwe wytgcznie za pomocg
przetgcznika zasilania.

Jedli  jednoczesnie nacisniety zostanie inny przycisk, proba
uruchomienia zostanie zignorowana i uktad sterujgcy pozostanie w
trybie oczekiwania.

Ukfad sterujgcy mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie, wciskajac
przefacznik zasilania. Zostanie on wytgczony takze w przypadku
czynnej blokady.

Wytaczenie ptyty za pomocg przetgcznika zasilania ma pierwszenstwo
w stosunku do innych funkciji.

Automatyczne wytaczenie plyty
Czynny uktad sterujgcy wylacza sie samoczynnie po 20 sekundach braku
aktywnosci.

Wiaczenie/Wylaczenie pola grzejnego

Przed wigczeniem wybranego pola grzejnego, umieszczamy na nim naczynie
do gotowania. Bez naczynia pole nie moze zosta¢ wigczone. Jego brak
sygnalizowany jest na wskazniku (7) pojawieniem si¢ nastepujgcego wskazania:
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Gdy Panel dotykowy jest wigczony, dowolne pole grzejne moze byc
aktywowane przez naci$niecie odpowiadajgcego mu panelu sterowania
(3). Nacisniecie i przesuniecie palcem EO panelu sterowania (3)
umozliwia wybor poziomu ustawien z zakresu od 0 do 9. Poziom
ustawien zostanie wyswietlony na odpowiadajgcym mu wyswietlaczu (7).
Aby wytaczyé pole grzejne, nalezy wybra¢ poziom ustawien 0, naciskajgc
odpowiadajgcy mu panel sterowania. Jesli temperatura pola grzejnego
nadal jest wysoka, odpowiadajgcy mu wyswietlacz (7) pokaze “H”.

Intelgjgentne wykrywanie naczyn

Uktad sterujacy automa{xlcznie wykrywa w kazdym polu grzeg'nym
obecnosc/brak naczynia. W przypadku wykrﬁcia naczynia, wyswietlacz
(7) odpowiedniego pola grzejnego bedzie pokazywat bez przerwy “0”, do
momentu wybrania zadanego poziomu mocy. Jesli nie zostanie wykryte
naczynie, wyswietlacz (7) pozostanie zgaszony i nie bedzie

wyswietlat zadnych komunikatéw. Jesli doda/usunie sie naczynie, uktad
sterujgcy to wykryje i zapali/zgasi “0” na odpowiednim wyswietlaczu (7).

Pola grzejne

Istnieje kilka mozliwych kombinacji korzystania z pol grzejnych:
Pojedyncze pole (Rys. 7-A)

Kuchenka jest wyposazona w 4 kwadratowe pola grzejne (A, B, C,
D), z ktérych mozna korzysta¢ oddzielnie, uzywajgc paneli sterowania
odpowiadajacych kazdemu z pdl.

Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 12-20 cm
Podwajne pole (Rys. 7-B)

Mozna korzystaC takze z dwoch pojedynczych pdl grzejnych, ktére
tworzg razem pojedyncze pole sterowane If))rzez jeden panel. Mozliwe
kombinacje pdl grzejnych to: A+B lub C+D. Kombinacje uzyskuje si
poprzez jednoczesne nacisniecie na panel sterowania (3) dwdch pdl
grzejnych, ktore zamierza sie potgczy¢. Nastepnie pojawi sie s¥mbol na
wskazniku (9) wybranych pol grzejnych. Pozostang wigczone tylko panel
sterowania (3L))i wyswietlacz (7), potozone najbardziej na lewo na panelu
sterowania. Dzigki temu mozna uzyskaC prostokatne pole grzejne,
dopasowane szczegdlnie do naczyh w ksztatcie prostokata lub owalu.
Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 20-25 cm

Catkowite pole (Rys. 7-C)

Istnieje opcja, w ktdrej 4 pola grzejne potozone najbardziej na lewo mogg
dziata¢ jako jedno (A+B+C+D();, sterowane przez jeden panel sterowania.
Nalezy nacisng¢ przycisk (5), aby korzysta¢ z duzego kwadratowego
pola grzejnego, dopasowanego do duzych kwadratowych lub okragtych
naczyn.

Przezqtna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 30-40 cm

Funkcja intensywnej mocy grzejnej Booster
Mozliwe jest wigczenie funkcji wspomagania przez nacisniecie ,P” z
prawe;j strony panelu sterowania elektronicznego (3) dla wybranego pola
Erzewgzego. o o _ . .
unkcja ta umozliwia uzyskanie wiekszej w stosunku do nominalnej
mocy pdl grzejnych (liczba pol jednoczesnie objetych funkcjg Booster
zalezy od mocy dostarczonej do kazdego z nich, nie moze jednak
przekraczaC dopuszczalnej mocy plyty). Jezeli istnieje mozliwos¢
zastosowania funkcji Booster w odniesieniu do danego pola grzejnego,
na jego wskazniku pojawi sie litera “P”.
Czas dziatania funkcji Booster zostat ograniczony do 10 minut w celu
ochrony stosowanych przyrzadéw kuchennych. Po samoczgn%m
wyltgczeniu funkcji, moc pola ?rzejnego wraca do poziomu “9". Po
uptywie kilku minut, istnieje mozliwos¢ ponownego jej wigczenia.
W przypadku usuniecia naczynia z pola grzejnego, funkcja Booster
pozostaje czynna az do przewidzianego momentu jej automatycznego
wytgczenia.

Zgodnie z zasadami zarzagdzania mocg pdl grzejnych, ostatnia regulacja
mocy traktowana jest priorytetowo. Oznacza to, ze wcze$niejsze
ustawienia pozostatych pdl mogg w jej wyniku automatycznie ulec
zmniejszeniu.
- W razie konieczno$ci zmniejszenia mocy danego pola, odpowiednie
wskazanie warto$ci mocy pulsuje przez 3 sekundy, co daje mozliwos¢
skorygowania ustawienia zanim nastapi jej automatyczne zmniejszenie.
- Jezeli w przewidzianym czasie zmienimy warto$¢ nastawy wybranego
B\c/)la grzejnego, sterownik mocy ponownie przeanalizuje jej dysteruqe.
przypadku gdyby dalsza redukcja nie byta konieczna, wskaznik mocy
natychmiast przestanie pulsowaé, ukazujac pierwotng warto$¢ nastawy.
- W razie ponownego wprowadzenia zmian przez uzytkownika, w
zadnym wypadku nie dojdzie do samoczynnego podwyzszenia mocy
grzejnej w odniesieniu do tych pol, ktérych wartos¢ zostata uprzednio
automatycznie zmniejszona.

Funkcje temperatury

Dostepne sg trzy funkcje temperatury, ktére pozwa\l/:\aﬁ)wybraé okreslony

Boziom temperatury dla zgdanego pola grzejnego. Wybrana temperatura
edzie sie utrzymywata niezmiennie przez caly czas.

Aby wigczyc¢ te funkcje, wystarczy nacisngg przycisk (13) odpowiadajgcy
23danemu polu grzejnemu. Wskaznik (14) pokaze symbol
odpowiadajgcy wybranemu poziomowi temperatury, a na wyswietlaczu
(7) pokaze sie nastepujgcy symbol:

i

T
! t ' 3 pozj t t

ostepne sg 3 pozjomy temperatury:
- Poziom 1: 45" Zi
Zalecaréy do rozmrazania lub topienia (czekolady, na
R‘rzy_kia ). S ik (13)

acisnac jeden raz przycis .

Poziom 2: 70° %i
Zalecane do podgrzewania potrawy lub do podtrzymywania temperatury.
Nacisng¢ dwa raz¥ g)rzycisk (13).
Poziom 3: 94° X

Z1a3!()ecane do gotowania na wolnym ogniu. Nacisngc¢ trzy razy przycisk

bxskasowaé te funkcjg, nalezy nacisngc kilkakrotnie przycisk (13), az
zniknie symbol na wskazniku (14) lub wybra¢ poziom mocy za pomocg
panelu sterowania (3).

Wskazanie ciepta resztkowego

Informuje uzytkownika o tym, ze temperatura ptyty moze stanowic
zagrozenie w razie dotkniecia pola grzejnego.

Po wytaczeniu danego pola grzejnego, na wskazniku (7) wy$wietlana jest
litera “H” az do opadnigcia temperatury ponizej poziomu krytycznego.

Funkcja automatycznego wytgczenia (limit czasu pracy)
Maksymaan/lczas pracy Jest okreslony dla kazdego uruchomionego pola
grzejnego. aksymalny czas pracy zalezy od wybranej mocy grzejne;j.
0 uptynieciu maksymalnego czasu pracy, pole grzejne automatycznie
sie wylgczy.
Kazdorazowo podczas aktywacji trybu pola grzejnego (zmiana mocy
grzejnej itp.), minutnik powraca do poczatkowych ustawien. Ustawienia
minutnika majg pierwszenstwo przed limitami czasu pracy podczas
dostosowywania mocy grzejnej.

Zabezpieczenie przed przypadkowym wigczeniem

Jesli na Panelu dotykowym dowolny przycisk bedzie naciskany dtuzej

niz 10 sekund:

-W przypadku przycisku ON/OFF (W1./Wyt.) (1) pokazany ponizej symbol

bedzie migac na wszystkich wyswietlaczach do momentu zwolnienia

pwcisku lub ponownego przycisnigcia dowolnego innego przycisku.

- W przypadku panelu sterowania elektronicznego bedzie stychac ciagty

de|?k, a pokazany ponizsj symbol bedzie miga¢ na odpowiadajagcym

panelowi wyswietlaczu (3. Jesli dowolny f)rzycisk nadal bedzie

grzyciskany, po kolejnych 20 sekundach panel dotykowy wytaczy sie.
ozlana woda lub pozywienie na szklanej ptycie obszaru sterowania

mogg zosta¢ odczytane jako ciggte naciskanie jednego lub wigcej

;Dgzy_efsiow.

__

|

Jesli w 20 sekund po uruchomieniu uktadu sterujgcego nie wigczym
zadnego pola grzejnego, Touch Control automatycznie przejdzie w try
oczekiwania.

Przy wigczonym uktadzie steruj%cym, przetgcznik zasilania ma
pierwszenstwo w stosunku do wszystkich innych funkcji. Oznacza to,
ze jego wcisnigcie powoduje bezwarunkowe wytgczenie ptyty, nawet w
przypadku naci$nigcia i przytrzymania razem z nim innych przyciskow.

- W trybie oczekiwania réwnoczesne wcisniecie kilku przyciskdw jest
ignorowane. Przed ponownym wigczeniem uktadu sterujgcego nalezy
zwolni¢ wszystkie wcisniete przyciski.

Przycisk blokady (zabezpieczenie przed dzie¢mi)
Wigczenie przycisku blokady (6) w trybie czuwania lub gdy urzadzenie
jest wigczone spowodui'e zablokowanie wszystkich pr\zk;ciskéw
taczenie blokady sygnalizuje zapalona dioda LED (12). takim
Erzypadku nalezy przestrzega¢ czasu aktywab(\:}'i przycisku blokady.
tyta grzejna dziata w dostosowanym trybie. Wszystkie przyciski sg
zablokowane, oprocz przycisku On/Off (Wt./W: {.? bloka J 1). Gdy
Erzyciski sg zablokowane, przycisk On/Off (Wk/Wyt.) blokady (1) moze
y¢ wytgczony. Dioda LED prchisku blokady (12) %aénie, gdy blokada
zostanie wy#gczona. Dioda LED funkcji przycisku blokady zaswieci sie
ponownie, gdy przycisk blokady zostanie wigczony (w trybie czuwania
20s), azdo w?/iaczenia przez wielokrotne naciskanie przycisku blokady.
Wigczenie/wyfgczenie funkgji Brzycisku blokady nie jest mozliwe, gdy
urzadzenie jest wytgczone. Po uptywie zaprogramowanego czasu,
sygnaty alarmowe odpowiedniego minutnika moga zosta¢ zatwierdzone
przez nacisniecie przyciskdw (15) lub (16), lub tez przez wytgczenie
urzgdzenia za pomocy przycisku (1). Wielokrotna aktywacja przycisku
blokady w trybie czuwania lub gdy urzgdzenie jest wigczone, spowoduje



odblokowanie wszgstkich przyciskow, a dioda LED zgasnie. Korzystanie
w normalny sposdb ze wszystkich przyciskow jest teraz mozliwe.

Funkcja automatycznego nagrzewania

Umozliwia przeprowadzenie procesu gotowania w petni automatycznie,
bez koniecznosci naszego udziatu w jakiejkolwiek formie. Po wigczeniu
funkcji uwalniana jest maksymalna moc uzytkowa danego pola
grzejnego, a po osiggniecia stanu wrzenia potrawy, nastepuje jej
zmniejszenie do poziomu wybranego wczesniej przez uzytkownika.

Rozpoczecie automatycznego nagrzewania _
Nalezy wybra¢ poziom ustawien wybranego pola grzejnego na panelu

sterowania elektronicznego (3?)
wyswietlaczu (7) zamiast sym
ustawien.

Jesli nastepnie zostanie wybrany wyzszy poziom ustawien, funkcja
podgrzewania nadal bedzie aktywna, a czas podgrzewania zostanie
dostosowany do nowego ustawienia.

Jesli zostanie wybrany nizszy poziom mocy, automatyczne wigczanie
funkcji podgrzewania zostanie anulowane.

i przytrzymac przez 3 sekundy. Na
olu ,A” wyswietli sie wybrany poziom

Sygnat dzwiekowy (brzeczyk)
Nastepujgce operacje sygnalizowane sg za pomocg sygnatdw
dzwiekowych:
Normalne wcisniecie przycisku - krotki sygnat dzwiekowy.
Przytrzymanie wcisnietego przycisku dtuzej niz przez 10 sekund -
dtugi przerywany sygnat dzwigkowy.

Funkcja minutnika

Funkcja minutnika umozliwia ustawienie do 7 oddzielnych minutnikdw.
Jeden minutnik dla kazdego pojedynczego pola grzejnego oraz jeden
niezalezny minutnik (dziatajgcy niezaleznie od pdl grzejnych).

Niezalezny minutnik
-Jesli uktad sterujgcy touch control jest wigczony i nie dziata zadne pole

grzejne (wszystkie wskazniki (4) migaja), mozna wigczy¢ niezalezny
minutnik przez jednoczesne nacisnigcie przyciskow (15) i (16), wowczas
zapali sie wskaznik (17). Jesli przeciwnie, w ktérymkolwiek z pol
grzejnych poziom mocy jest rézny od “0”, niezalezny minutnik mozna
W’%CZY(') poprzez kilkakrotne jednoczesne naci$niecie przyciskow (15
i (16), az zapali sie¢ wskaznik (17). Na wy$wietlaczu minutnika (8
wyswietli sie ,0.00”, a przecinek dziesigtny zostanie pod$wietlony. Teraz
mozliwe jest wybranie Zgdanego czasu z zakresu od 0 do 119 minut.
Jesli zadna warto$¢ nie zostanie wybrana, minutnik zostanie wytgczony
po 5 sekundach.

-A%v wybra¢ zadany czas, WK/IStarCZ%/ nacisnac¢ przycisk Wiecej (16), aby
wlgl tuzy¢ czas, lub przycisk Mniej (15), aby go skrocic.

-Po uplywie zaprogramowanego czasu bedzie stycha¢ przerywany
dzwiek, a na wyswietlaczu (8) bedzie miga¢ ,0.00". Zaréwno komunikat

“0.00" jak i s%/gnaJr d2wiekow¥ ustajg po nacisnieciu ktdregokolwiek z
przglciskéw: (15), (16) Iubé1), ub po uptywie 2 minut.
-Odliczanie minutnika be

zie kontynuowane, jesli jest on wiqczoné a
Panel dotykowy zostanie wytgczony przez nacisnigcie przycisku ON/
OFF (WH/Wyt) (1).

Minutnik dla pél grzejnych
-Jesli wigczone jest co najmniej jedno pole grzejne, minutnik moze
z1ogtaé uruchomiony przez jednoczesne nacisnigcie przyciskow (15) i

-Na wyswietlaczu minutnika (8) pokaze sie “0.00" i zapali sie
symbol minutnika (10) odpowiadajacy wigczonemu polu grzejnemu,
znajdujgcemu sie najdalej po lewej stronie. W tym momencie, na
wybranie czasu dla okreslonego pola grzejnego za pomoca przyciskow
iecej (16) i Mniej (15) przeznaczone jest 5 sekund. Podczas
wykonywania tej czynnosci, wszystkie panele sterowania (3) pozostajg
wigczone w celu wyboru poziomu mocy pol grzejnych.
-Aby przej$¢ od minutnika przypisanego jednemu polu grzejnemu do
minutnika przypisanego innemu polu %rzejnemu, wystarczy kolejno
naciskac jednoczesnie przyciski (15) i (16), do momentu gdy zapali si¢
symbol minutnika (10) zgdanego pola.
- Po uplywie zaprogramowanego czasu, stychac bedzie przerywany
sygnat, a na wyswietlaczu (8) bedzie miga¢ ,00”, odpowiadajgce pole
grzejne zostanie wylgczone, a na wyswietlaczu (7% pojawi sig ,0” (lub
,H’, jesli temperatura pola nadal jest wysoka). Zarowno komunikat
“0.00" {?k i s%/gnalr diwm;kowY ustajg po nacisnieciu ktdregokolwiek z
przyciskéw: (15), (16) lub (1), lub po uptywie 2 minut.

Korzystanie z minutnika
-/adany okres czasu mozna wybra¢ za pomocg przyciskéw Wiecej (16)

i Mniej (15).

-Maksymainy okres czasu, ktdry mozna ustawi¢ wynosi 1h 59min.

-Aby wyﬁczyé minutnik, nalezy wybra¢ wartos¢ “0.00”, naciskajac
przycisk Mnigj (15) kilkakrotnie lub w sposob ciagly.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- Aby s(,Frawdzié, czy dane naczynie nadzy'e sie do uzytku na
ptycie indukcyjnej, nalezy przytozy¢ do jego dna magnes. Jeli jest
on przyciggany, oznacza to, ze naczynie wykazuje wiasciwosci

ferromagnetyczne i mozna w nim gotowaé na ptycie.

- Wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego, zgodnie z oswiadczeniem producenta.

- Powinnismy uzywac naczyn o pfaskich i grubych dnach. Stosowanie
takiej samej Srednicy naczynia i pola grzejnego zapewnia maksymalng
energooszczednose.

- Naczynie o mniejszej od pola grzejnego srednicy jest mnigj
energooszczedne, nie powoduje jednak rozproszenia energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

- Zaleca si¢ stosowanie naczyn wykonanych ze stali nierdzewnej,
wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze stali ferromagnetyczne,
jezeli posiadajg na dnie napis, ze nadajg sie do gotowania indukcyjnego.
- W przypadku naczyn zeliwnych, ich spodnia cze$¢ powinna by¢
emaliowana, aby unikngé ryzyka zarysowania ptyty ceramiczne;j.

- Nie nalezy stosowaC naczyn wykonanych ze szkia, materiatow
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali nierdzewne;j
nie ferromagnetycznej (austenitycznej).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzepy folil aluminiowej, resztki potraw, plamy z ttuszczu i cukru
oraz potraw z duzg zawartoscig cukru powinny zosta¢ natychmiast
usunigte z ptyty grzejnej za pomocy skrobaczki ze wzgledu na ryzyko
uszkodzenia jej powierzchni. Po ich zeskrobaniu, ptyte przemywamy
odpowiednim  preparatem chemicznym i przecieramy papierem do
uzytku kuchenneg\?v, a nastepnie sptukujemy wodg i wycieramy do sucha
czystg szmatkg. W zadnym wypadku nie powinnismy uzywac ggbek
ani m)(?'ek o wiasciwosciach $ciernych. Nalezy takze unikac stosowania
silnie dziatajgcych detergentow i Srodkoéw do wywabiania plam.

Wskazoéwki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego technika,
ktory ma przeprowadzic instalacjg, regulacje i konserwacje urzadzenia.
Zostata ona opracowana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawnymi i normami technicznymi. Wszystkie powyzsze czynnosci
nalezy wykona¢ po uprzednim wytgczeniu urzadzenia z sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie z
ukazanym na rysunku schematem. Dotgczong do zestawu uszczelke
umieszczamy na krawedzi ptyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika. Gdyby
okazato sie to konieczne, nalezy wczesniej upewnic sie, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

- nie ma zadnych nieszczelnosci, przez kiére gorgce powietrze
mogtoby sie przedostawac z piekarnika do p’fyg.

- urzagdzenia zostaty wyposazone w odpowiednie otwory wentylacyjne,
tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podtaczenie elektryczne éRys. 6)

Przed podigczeniem urzgdzenia do sieci elekirycznej, nalezy upewni¢
sie, ze:

- warunki instalacyjne pomieszczenia odpowiadajg

danym technicznym figurujgcym na tabliczce znamionowej znajdujgce;j
sie na spodniej stronie piyty;

- sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowigzujgcymi normami technicznymii przepisami
ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym, wymaganym przez prawo
warunkiem prawidtowej instalacii.

Jezeli w wyposazeniu urzgdzenia brakuje przewodu sieciowego i/
lub wtyczki, nalezy zastosowa¢ materiat odpowiadajgcy danym
technicznym figuruj cym na tabliczce znamionowej, bior ¢ pod uwag
przewidywan temperatur pracy. W adnym wypadku temperatura
przewodu przyt czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do
temperaturyotoczenie.
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